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Hinweis

Keine Verwendung von nicht

Behdltern zum Kochen

geeigneten

Place of Use (Location)

Die Verwendung eines nicht geeigneten Behalters
zum Kochen kann zu einer schlechten
Warmeleitung fihren, die die
Lebensmittelqualitat beeintrachtigt und sogar zu
einem Ausfall oder einem anderen
unvorhersehbaren Unfall fihren kann.

Esist nicht gestattet, dieses Produkt in einem instabilen

Gasofen oder in der N&he eines anderen
Hochtemperaturartikels aufzustellen, um
Verformungen zu vermeiden, die zu

Funktionsstorungen fuhren kénnen. . The Innentopf
darf nicht mit anderen Heizgeraten verwendet werden.
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Halten Sie den Innentopf und die Heizung
sauber.

Lagerung und Schutz desStromkabels

Halten Sie den Innentopf, die Heizung und die
Innenseite des Kochers sauber, um ein
Uberbrennen zu vermeiden, das zu Ausfallen oder
anderen unvorhersehbaren Unfillen fiihren kann.

Fiir die Verwendung und Lagerung von Stromkabeln ist
es nicht gestattet, die Stromkabel zu verandern, zu
beschddigen, zu ziehen, zu verdrehen, zu verlangern
oder schweren Gegenstanden zu erlauben, die
Stromkabel zu driicken, um Ausfdlle oder Unfélle zu
vermeiden, die durch die Beschadigung der Drahthaut
entstehen. Sollte die Leitung beschddigt sein,
verwenden Sie bitte das entsprechende flexible Kabel
oder kaufen Sie es bei uns oder der zustandigen
Reparaturwerkstatt zum Austausch.
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Kein Geschirrtuch oder andere Gegenstdnde,
verwenden um das Gerat abzudecken

Das Abschalten der Stromversorgung ist wihrend des
Garvorgangs nicht empfehlenswert

Beim Kochen oder Warmhalten darf der
Luftauslass nicht mit einem Geschirrtuch
abgedeckt werden, da dies zu Funktionsausfallen
durch Verformung des Kocherkoérpers fiihren
kann.

Die Abschaltung der Stromversorgung kann die
Lebensmittelqualitat aufgrund ungleichmaRiger
Heizleistung beeintrachtigen.
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Hinweise zur Nutzung

Kein Waschen mit Wasser

Schalten Sie das Gerat nicht ein wenn sich kein
Topf im Inneren des Gerates befindet.




Das Waschen mit Wasser ist zur Reinigung des
Kochergehduses nicht erlaubt. Es ist auch nicht
erlaubt, diesen gesamten Kocher in Wasser zu
tauchen, um Funktionsausfdlle, Stromschlage
oder andere unvorhergesehene Unfille zu
vermeiden.

Es ist nicht erlaubt, den Strom einzuschalten, sich
kein Topf im Inneren des Gerates befindet.

HeiRer Dampf beim Kochen

Vergewissern Sie sich, dass Sie das Gerat mit
220V Strom betreiben.

Beim Kochen kann Dampf aus dem Luftauslass
kommen, so dass es nicht erlaubt ist, Gesicht
oder Hande vor dem Auslass und dem
Oberdeckel zu schliefen, um Verbrihungen zu
vermeiden.

Wenn die Spannung unter 220 V liegt, kann die
Heizung nicht normal arbeiten, was zu einer
schlechten Kochleistung fihrt; wenn die
Spannung Uber 220 V liegt, kann sie den
Stromkreis beschadigen, was zu einem Brand oder
einem anderen unvorhergesehenen Unfall fliihren
kann.
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Don’t Share one Socket with Other Electric | Unbefugte  Demontage, Reparatur oder
Appliances Rekonstruktion nicht zulassig.
Das Teilen einer Steckdose mit anderen | Unbefugte Demontage oder Rekonstruktion kann

elektrischen Geraten kann zu einer Uberhitzung
der Steckdose fuhren.

zu unvorhergesehenen Ausfidllen oder Unfallen
flhren, die zu schweren Verletzungen der Rechte
und Interessen des Kunden flhren.

Setzen Sie den Innentopf in den Elektrokocher ein.

Trocknen Sie den Innentopf und vergewissern Sie sich, dass sich keine

Verunreinigungen auf dem Heizgerat befinden.

Den Innentopf in den Elektroherd stellen und dann den Innentopf drehen.
um den Topf herum, damit er in vollem Kontakt mit der Heizung stehen

kann.

Fiillen Sie Wasser niemalsin den AuBentopf, um einen Ausfall oder

Stromschlag zu vermeiden.

Sonstige Anweisungen




1. Dricken Sie den oberen Deckel fest an, um schlechte Koch- und
Warmedammleistungen durch schlechte Abdichtung zu vermeiden.

2. Nachdem der Innentopf in eingestellt wurde, drehen Sie ihn, damit er in vollem
Kontakt mit dem Heizgerat steht. Bevor Sie eine Betriebsart fir das Kochen wahlen,
vergewissern Sie sich bitte, dass der Innentopf mit dem Essen gut im AuBentopf platziert
ist (Wenn der Innentopf nicht oder nicht gut platziert ist, darf nicht gekocht werden, um
einen Unfall zu vermeiden.

3. Zur Warmedammung darf der Loffel nicht in den Topf gestellt werden, um eine
schlechte Warmedammwirkung zu vermeiden.

4. Wenn es zu Korrosion durch die verformte oder beschadigte Topfinnenflache kommt,
ersetzen Sie diese bitte durch unseren entsprechenden Topf. Der Innentopf ist mit einer
Antihaftbeschichtung versehen, so dass es nicht erlaubt ist, Hart- oder Metalll6ffel 0.4.zu
verwenden.

5. Bei Schadendurch Absturz oder Aufprall von aul3en ist der Einsatz zu prufen.

6. Wenn Sie den gewadhlten Arbeitsmodus abbrechen oder das Kochen beenden
mochten, kénnen Sie wahrend der Verwebdzbgdie Taste "Cancel"driicken, um einen
anderen Arbeitsmodus auszuwahlen.

7. Nach Gebrauch des Geratessollte die Reinigung fiir das nachste Mal durchgefiihrt
werden. Verwenden Sie ein weiches Tuch zusammen mit etwas Reiniger, um den
Innentopf und die Zubehdrteile zu reinigen, und waschen Sie sie dann mit Wasser. (Alle
abnehmbaren Teile kdnnen auch in der Spilmaschine gereinigt werden). Fir den Innen-
und AulSenteil des Kochers, insbesondere den Innendeckel und das Dichtungssilikon, ist
eine regelmaRige Reinigung erforderlich, aber denken Sie daran, ihn nicht mit Wasser zu
reinigen.

8. Wenn Sie dieses Produkt ldngere Zeit nicht benutzen, ziehen Sie einfach den
Netzstecker und bewahren Sie es an einem geeigneten Ort auf, nachdem Sie sich
vergewissert haben, dass der Herdkorper vollstandig trocken ist.

Hauptteile & Zubehor

Upper lid

Inner lid

Sealing
silicone

Removable
inner pot

Power socket



liInnendeckel

Dichtung

Abnehmbarer Dampfauslass
Innerer Topf

Herausnehmbar

Offnen

Bedienfeld

Stromanschluss

@ Frittierkorb: verwenden Sie ihn, wenn Sie die FRY-Funktion auswahlen. Kann das Essen in den Korb legen, so dass
es leicht aus dem Ol genommen werden kann.

@ Joghurtbecher-Set: verwenden Sie es, wenn Sie die Funktion JOGURT wahlen. Die Zutaten in die Becher geben und
gut abdecken, in den Topf geben, um Joghurt herzustellen.

@ Loffel: verwenden Sie ihn, um das Essen umzuriihren oder herauszunehmen.

@ Schopfkelle: verwenden Sie sie, um die Suppe herauszunehmen.

@ Messbecher: verwenden Sie ihn, um die Fliissigkeit oder den Reis nach Bedarf zu messen.

@ Dampfgarer: Verwenden Sie ihn zum Dampfen von Speisen.

@ Netzkabel: SchlieRen Sie es an, wenn Sie den Kocher benutzen.

Spezifikation

Artikelnummer TT-MC51
Volt 220-240V
Leistung 860W
Kapazitat 5.0L

So funktioniert die Bedienung

Vor der ersten Verwendung
1 Nehmen Sie das gesamte Zubehér aus dem Innentopf heraus. Uberpriifen Sie sorgfiltig, ob etwas

fehlt oder verformt ist.

2 Reinigen Sie die Teile des Multikochers und das Zubehor griindlich.

3 Es ist besser, vor dem ersten Gebrauch etwas Wasser zu kochen. (1 1 Wasser in den Topf geben, dann die DIY-
Funktion wéhlen, die Temperatur auf 100 Grad einstellen und die Zeit auf 15 Minuten einstellen. Siehe unten "Wie
man die DIY-Funktion benutzt")



Zubereitungen vor dem Kochen : (am Beispiel von gekochtem Reis)
1. Messen Sie den Reis mit Hilfe des mitgelieferten Messbechers und Den Reis
griindlich waschen.

Es wird empfohlen, den Reis in einem anderen Behadlter zu spdlen.
Verwenden Sie niemals den Innentopf, um die Gefahr der Beschadigung von
Antihaftbeschichtungen zu vermeiden.

2. Den vorgewaschenen Reis in den Innentopf geben. Fligen Sie so viel Wasser
hinzu bis diese der Anzahl der verwendeten Reisbecher entspricht. Dann die
Reisoberflache glatten und nicht aufschichten.

3. Wischen Sie die AuBenseite des Innentopfes trocken und setzen Sie diesen
richtig in das Gerat

4. Driicken Sie den oberen Deckel nach unten, um ihn gut zu schliel3en.

5. Stecken Sie das Netzkabel in den Kocher und das andere Ende in die
Steckdose.

6. Befolgen Sie die folgende Anleitung, um die Funktion auszuwahlen und und
dann mit dem Kochen beginnen.

Bedienfeld :

Display :

Wenn Sie die Funktion wahlen, leuchtet das jeweilige Limpchen auf.

Beim Kochen zeigt die LED-Anzeige die verbleibende Garzeit an.

Wenn Sie fertig sind, zeigt die LED-Anzeige "bb" an und halt sich automatisch warm.
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Funktionen

1. 9 Standard-Garfunktionen :
Reis, Reiskruste, Haferbrei, Pizza, Kuchen, Joghurt, Schnellkochen, Langsam kochen, Do-It-
Yourself

2. 42 gemischte Funktionen — Kochmodus:
6 Kocharten: Dampf, Eintopf, Frittieren, Backen, Suppe, Pilaf
7 Lebensmittel: Rindfleisch, Hammelfleisch, Schweinefleisch, Meeresfriichte, Huhn,



Karotte, Gemuse, etc.
Beispiel: Dampf: Rindfleisch, Dampf: Meeresfriichte, Schmoren von Hammelfleisch,
Schmoren: Huhn, Braten :Fleisch, Suppen: Méhre, etc.

Functions details :

function

Standard-Garzeit

Einstellbare Garzeit

Standard

Gartemperatur

24std warm
halten

24
Stunden
voreinste
llung

steam

Rindfleisch 40mins

Lamm 35mins

Schwein  30mins

Meeresfriichte
25mins

Huhn 20mins

Mohren 20mins

Gemuse 15mins

5min - 2 std 55 min

95-99

Ja

stew

Rindfleisch 90mins

Lamm  80mins

Schwein  70mins

Meeresfriichte
50mins

Huhn 60mins

Mohren 45mins

Gemuse 35mins

5min - 2 std 55 min

95-98

ja

ja

fry

Rindfleisch 30mins

Lamm  30mins

Schwein  25mins

Meeresfriichte
20mins

Huhn 20mins

Mohren 15mins

Gemuse 10mins

5min - 2 std 55 min

155-160

nein

ja

bake

Rindfleisch 60mins

Lamm 55mins

Schwein  50mins

Meeresfriichte
45mins

Huhn 40mins

Mohren 30mins

Gemuse 25mins

5min - 2 std 55 min

155-160

ja

soup

Rindfleisch 90mins

5min - 2 std 55 min

95-98

ja




Lamm 80mins

Schwein  70mins

Meeresfriichte

50mins

Huhn 60mins

Mohren 45mins

Gemiuse 35mins

pilaf Rindfleisch 80mins 5min - 2 std 55 min 140-145 ja ja

Lamm  75mins

Schwein  65mins

Meeresfriichte

60mins

Huhn 55mins

Mohren 45mins

Gemiuse 45mins
DIY 10 min 5min - 9 std 55 min 35-160 ja ja

(adjustable)

Reis 45 min 5min - 2 std 55 min 115-118 ja ja
Reiskruste | 1 std 5min - 2 std 55 min 153-159 ja ja
Haferbrei 1 std 5min - 2 std 55 min 93-96 ja ja
Pizza 35 min 5min - 2 std 55 min 155-160 ja ja
Kuchen 50 min 5min - 2 std 55 min 125-130 ja ja
Joghurt 8 std 6 std - 12 std 35-38 nein ja
schnelles 30 min 5min - 2 std 55 min 95-98 ja ja
Kochen
langsames | 4 std 5min - 9 std 55 min 90-95 ja ja
Kochen

Tipps: Bei Verwendung der FRY-Funktion sollte der Deckel ge6ffnet und nicht geschlossen sein.

Operation Step:
1, Stecken Sie zuerst das Netzkabel in die Steckdose, dann leuchtet die groRe LED-Anzeige,

2, Wahlen Sie die gewiinschte Funktion.

(1) Wenn Sie eine der 9 Standard-Garfunktionen wahlen mochten, halten Sie die Taste "MENU"
gedriickt, bis die gewlinschte Funktion erreicht ist. Wenn Sie die DIY-Funktion wahlen moéchten,
konnen Sie die Taste "Cooking mode/Temperature" direkt nach dem Driicken von "MENU" driicken.

(2) Wenn Sie die gemischten Funktionen wahlen mochten, dricken Sie die Taste "Cooking
mode/Temperature", um den Kochmodus auszuwahlen. Driicken Sie dann die Taste "MENU", um
die Art und Weise des Kochens auszuwadhlen, und driicken Sie die Taste "Cooking
mode/Temperature", um die Lebensmittel auszuwahlen.

* Wenn Sie die Funktionen wahlen, kénnen Sie die Taste "Hour/+" dricken, um Garzeit zu
erhohen, oder die Taste "Minute/-", um diese zu veringern.
* Bevor Sie die Standard- oder Mischfunktionen wahlen, vergewissern Sie sich bitte, dass sich der



Kocher im Standardmodus befindet. Driicken Sie die Taste "KEEP WARM/CANCEL", der Kocher kehrt
in den Ausgangszustand zurtick.

3, Nachdem Sie die Funktion ausgewahlt haben, driicken Sie die Taste START.

Der Kocher beginnt zu kochen und das Display zeigt Ihnen die verbleibende Garzeit an.

4, Nach dem Kochen hilt es sich automatisch warm. (auBer FRY und YOGURT Funktion)

Der Kocher gibt 5 Pieptdne ab. Auf dem Display erscheint das "bb"-Schild.* Wenn Sie das Garen
stoppen und direkt in den "Warmhaltemodus" wechseln mochten, kdnnen Sie die Taste "KEEP
WARM/CANCEL" driicken, einmal driicken, der Garvorgang wird abgebrochen, driicken Sie die Taste
erneut und das Gerat wechselt in den Warmhaltemodus

Fragen:
1, So stellen Sie die Garzeit ein ?
Driicken Sie die Taste "Garzeit", stellen Sie dann die HOUR-Taste und die MINUTE-Taste auf die
gewlinschte Garzeit ein, driicken Sie dann die START-Taste.

2, Wie kann man das Gerét vor-einstellen

Nachdem Sie die gewilinschte Funktion gewadhlt haben, driicken Sie die Taste "PRESET", dann
driicken Sie "HOUR" oder "MINUTE", um die voreingestellte Zeit einzustellen, dann driicken Sie die
Taste START. Der Kocher beginnt nach Ablauf der eingestellten Verzégerungszeit mit dem Garen.

3, Wie benutze ich die DIY-Funktion?

Wenn Sie die Funktion "DIY" wahlen, driicken Sie die Taste "Cooking mode/Temperature", dann
dricken Sie die Tasten "HOUR / +" und "MIN / -", um die gewunschte Temperatur einzustellen, dann
stellen Sie die Garzeit oder die voreingestellte Zeit (gleiche Bedienung wie oben 1 & 2) ein und
driicken Sie "START", der Kocher arbeitet entsprechend Ihren Einstellungen.*

Waihrend des Garvorgangs konnen Sie die Taste “Cooking mode/Temperature” Driicken um die
Temperatur erneut einzustellen oder zu verandern.

* Die Temperatur kann nur unter DIY-Funktion eingestellt werden.

4, Woher weil} ich wie lange das Gerat noch kocht ?
Wenn der Kocher in Betrieb ist, zeigt das Display die verbleibende Garzeit an.

Reinigung & Wartung

1. Ziehen Sie den Netzstecker des Multikochers, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.
2. Warten Sie, bis der Multikocher ausreichend abgekdhlt ist, bevor Sie ihn reinigen.

- Innenteil :

(1) Innerhalb des Deckels und des Hauptkorpers: Wischen Sie mit ausgewrungenem und feuchtem
Tuch ab, achten Sie darauf, dass Sie alle Lebensmittelreste, die am Multikocher haften, entfernen.
(2) Heizelement : Mit ausgewrungenem und feuchtem Tuch abwischen, Lebensmittelreste mit
ausgewrungenem und feuchtem Tuch oder Zahnstochern entfernen.

e AuBenteil :

Oberflache des Deckels und auRerhalb des Hauptkdrpers: Mit einem mit Seifenwasser und einem



feuchten Tuch abwischen.

*Wischen Sie das Bedienfeld nur mit einem weichen und trockenen Tuch ab.

*Achten Sie darauf, dass Sie alle Lebensmittelreste um die Steuertasten herum entfernen.

o Zubehor (Topf, Loffel, Schopfkelle, Dampfgarer, Messbecher, Joghurtbecher, Bratkorb,
Dampfauslass)

In heilem Wasser einweichen und mit einem Schwamm reinigen oder zur Reinigung in die
Spulmaschine geben.

3. Stellen Sie den Kocher und das Zubehor zur Aufbewahrung an einen trockenen Ort.

Fehlerbehebung

Wenn Sie Probleme bei der Verwendung dieses Multikochers haben, liberpriifen Sie die folgenden
Punkte, bevor Sie den Service anfordern. Wenn Sie das Problem nicht l16sen konnen, wenden Sie
sich an das Servicezentrum in lhrem Land.
Losung

Problem

Das Licht an den
Tasten leuchtet nicht
auf.

Es gibt ein Verbindungsproblem. Uberpriifen Sie, ob das Netzkabel
ordnungsgemal an den Kocher angeschlossen ist und ob der Stecker fest in
die Steckdose eingesteckt ist.

Die Leuchte ist defekt. Bringen Sie das Gerat zur Uberpriifung in die
Servicestelle.

Es war nicht genug Wasser im Ropf. Flige Wasser gemal der Skala auf der
Innenseite des Innenbehalters hinzu.

Der Reis ist nicht
gekocht.

Sie haben die Starttaste (Start) nicht gedriickt, um mit dem Kochen zu
beginnen.

Achten Sie darauf, dass sich keine Fremdkérper auf dem Heizelement und der
AuRenseite des Innentopfes befinden, bevor Sie den Multikocher einschalten.

Das Heizelement ist beschadigt oder der Innentopf ist verformt. Bringen Sie
den Kocher zum Servicezentrum, um ihn zu tberprifen.

Der Reis ist verbrannt. | Du hast den Reis nicht richtig gespiilt. Den Reis abspiilen, bis das Wasser klar

ist.

Sie haben nicht die richtige Funktion zum Kochen gewahlt.

Beim Kochen lauft
Wasser aus dem
Multikocher aus.

Achten Sie darauf, dass Sie Wasser zu dem auf der Skala im Innentopf
angegebenen Wasserstand hinzufiigen, der der Anzahl der verwendeten
Reisbecher entspricht.

Achten Sie darauf, dass das Wasser den ersten Fillstand (max.) der Skala nicht
Uberschreitet, da sonst das Gerat beim Kochen liberlaufen kann.

Lebensmittel riechen
nach dem Kochen
schlecht.

Reinigen Sie den Innentopf mit etwas Waschmittel und warmem Wasser.

Vergewissern Sie sich nach dem Kochen, dass Dampfauslass, Innendeckel und
Silikon, Innentopf griindlich gereinigt sind.

Auf der Anzeige
erscheint eine
Fehlermeldung (E1, E2,
E3 oder E4).

Es gibt eine Fehlfunktion in Threm Multikocher. Bringen Sie das Gerat zu einer
zur Uberpriifung autorisierten Servicestelle.




Umweltschutz

Das Gerat darf am Ende seiner Lebensdauer nicht mit normalem Hausmill entsorgt werden,
sondern muss an einer offiziellen Sammelstelle zum Recycling abgegeben werden. Auf diese Weise
kdénnen Sie dazu beitragen, die Umwelt zu schonen.
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