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Vielen Dank, dass Sie sich fur den TurboWave - Elektrobackofen von TurboTronic® entschieden
haben. Jetzt kdnnen Sie ein breites Sortiment an Delikatessen zubereiten. Der TT-EV35TS
Multifunktions-Elektrobackofen mit Doppelkochplatten bringt, auf Ihrer Arbeitsplatte stehend, die gleiche
Leistung wie ein Einbauherd. Er ist perfekt geeignet zum Backen, Aufwarmen und Grillen. Daflr bietet
er einen Garraum mit 35L Fassungsvermégen und einen einstellbaren Temperaturbereich von 100 ° C
bis 230 ° C. Mit dem Multifunktions-Elektrobackofen kénnen Sie Toast, goldbraun Brotscheiben, oder
Pizzen mit einer zarten, knusprigen Kruste in kurzer Zeit zubereiten.

220-240V~50Hz, 1600W (Ofen) +1000W (Kochplatte) +600W (Kochplatte)

WICHTIGE SICHERHEITSMARNAHMEN
NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH. LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN.

Bei der Verwendung elektrischer Geréate sollten immer die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen
beachtet werden, einschlieBlich der folgenden:

Lesen Sie dieses Benutzerhandbuch sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat benutzen, und bewahren Sie es zum spateren Nachschlagen auf.

& WARNUNGEN

. Berlihren Sie keine heilken Oberflachen. Elektrobrenners stellen.

Verwenden Sie immer Griffe oder Knopfe. 8. Halten Sie beim Betrieb des Ofens an allen Seiten des
2. Wenn ein Gerat von Kindern oder in der N&he von Ofens einen Freiraum von mindestens fiinf Zentimetern
Kindern verwendet wird, ist eine strenge ein, um eine ausreichende Luftzirkulation zu
Uberwachung erforderlich. ermoglichen.
3. Tauchen Sie zum Schutz vor elektrischem Schlag 9. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie

das Kabel. den Stecker oder Teile des Gerats nicht das Gerat nicht benutzen und bevor Sie es reinigen.

. . . Lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie Teile
in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

fset bneh b i inigen.
4. Lassen Sie das Kabel nicht Uber die Tisch- oder aufsetzen oder abnehmen und bevor Sie es reinigen

10.Z T Verbi h i i
Thekenkante hangen und beriihren Sie keine um rennen  der Verbindung drehen Sie die
heilen Oberflachen.

5. Betreiben Sie das Gerat nicht mit einem

Zeitsteuerung auf OFF und ziehen dann den Stecker ab.
Halten Sie immer den Stecker fest und ziehen Sie

. niemals am Kabel.
beschadigten Kabel oder Stecker oder nachdem

. . . . 11. Beim Bewegen einer Auffangwanne mit heiRem Ol oder
das Gerat eine Fehlfunktion hatte oder in q heit F ‘ q v h

anderen heillen Flissigkeiten ist aufllerste Vorsicht
irgendeiner Weise beschadigt wurde. Bringen Sie g

.. eboten.
das Gerat zur Uberprifung, Reparatur oder g
. . . 12. Decken Sie keinen Teil des Ofens mit Metallfolie ab.
Einstellung zur nachsten autorisierten .
, Dies kann zu einer Uberhitzung des Ofens fuhren.
Servicestelle.
. o . 13. Seien Sie aulerst vorsichtig, wenn Sie das Blech, oder
6. Die Verwendung von Zubehorteilen, die nicht vom

. die Gitter entfernen, oder heilkes Fett, oder andere
Geratehersteller empfohlen werden, kann zu

. heifle Flissigkeiten entsorgen.
Gefahren oder Veretzungen fiihren.

7. Nicht auf oder in die Nahe eines heillen Gas- oder 14. Reinigen Sie das Innere des Ofens nicht mit



15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Metall. Stlicke

kénnen sich vom Pad l6sen und elektrische

Scheuerschwdmmen aus

Teile berithren, wodurch die Gefahr eines
Stromschlags besteht.

UbergroRe Lebensmittel oder Metallutensilien
durfen nicht in den Ofen eingelegt werden, da
sie einen Brand oder einen elektrischen
Schlag verursachen kénnen.

Es kann zu einem Brand kommen, wenn der
Ofen wahrend des Betriebs abgedeckt ist
oder brennbares Material, einschlief3lich
Gardinen, Vorhange, Wande und dergleichen,
berlihrt. Lagern Sie keine Gegenstande auf

dem Geréat, wenn es in Betrieb ist.

Bei der Verwendung von Koch- oder
Backbehéaltern, die nicht aus Metall oder
ofenfestem Glas bestehen, ist &aullerste

Vorsicht geboten.

Achten Sie darauf, dass nichts die oberen
oder unteren Elemente des Ofens beruhrt.
Legen Sie keine der folgenden Materialien in
den Ofen: Plastik,
Ahnliches.

Bewahren Sie keine anderen Materialien als

Pappe, Papier oder

das vom Hersteller empfohlene Zubehdr in
diesem Ofen auf, wenn er nicht verwendet
wird.

Tragen Sie immer schitzende, isolierte
Ofenhandschuhe, wenn Sie Gegenstande in
den heiBen Ofen schieben, oder aus ihm

entnehmen.

22.

23.

24.

25.

26.

217.

28.

29.

30.
31.

Dieses Gerat hat eine Tir aus gehartetem
Sicherheitsglas. Das Glas ist starker als normales
Glas und bruchfester. Gehartetes Glas kann an
den Kanten brechen. Vermeiden Sie es, die
Turoberflache zu zerkratzen oder die Kanten zu
verbiegen.

Das Gerat ist ausgeschaltet, wenn die Taste der
Zeitschaltuhr in der Position "OFF" steht.

Nicht im Freien verwenden.

Verwenden Sie dieses Geréat nicht fir einen anderen
als den vorgesehenen Zweck.

das vom Hersteller empfohlene Zubehor in
diesem Ofen, wenn er nicht verwendet wird.
Tragen Sie immer  schiitzende, isolierte
Ofenhandschuhe, wenn Sie Gegenstande in den
heilRen Ofen einfihren oder aus ihm entnehmen.
Dieses Gerat hat eine Tir aus gehartetem
Sicherheitsglas. Das Glas ist starker als normales
Glas und bruchfester. Gehartetes Glas kann
dennoch an den Kanten brechen. Vermeiden Sie
es, die Tulroberflache zu zerkratzen oder die
Kanten einzukerben.
Das Gerat ist ausgeschaltet, wenn die Taste der
Zeitschaltuhr in der Position "OFF" steht.
Nicht im Freien verwenden.

Verwenden Sie dieses Gerat nicht fir einen anderen
als den vorgesehenen Zweck.



DER OFEN UND SEIN ZUBEHOR

A: Linke Kochplatte: 1000W H: Targriff

B: Rechte Kochplatte: 600W I: Oberer TUrrahmen

C: Kochplattenknopf J: Gitter

D: Lampe K: Unterer TUrrahmen

E: Temperaturregler L: Backblech

F: Hitzeregler M : Rotisserie-Spiel}

G: Zeitschaltuhr N: Griff: zum Einschieben und Herausnehmen von

Backblech und Gitter

Technische Daten
Spannung: 220-240V/ 50Hz.




Power: 1600W+1000W+600W

BEVOR SIE IHREN OFEN BENUTZEN

1.Lesen Sie alle Anweisungen in diesem Handbuch.

2.Vergewissern Sie sich, dass der Ofen ausgesteckt ist und der Timer in der Position
"OFF" steht.

3.Spulen Sie alle Zubehdrteile in heilder Seifenlauge.

4.Trocknen Sie alle Zubehorteile grindlich und bauen Sie sie wieder in den Ofen ein.
Stecken Sie den Ofen in die Steckdose.

5.Nachdem Sie lhren Ofen wieder zusammengebaut haben, lassen Sie ihn bei 230°C
mit der Funktion Ober- und Unterhitze ca. 15 Minuten lang laufen, um eventuelle
Verpackungsreste zu beseitigen, die nach dem Versand zurlickgeblieben sind.
Dadurch werden auch alle anfanglich vorhandenen Geruchsspuren beseitigt.

Bitte beachten Sie:

Bei der Erstinbetriebnahme kann es zu Geruchs- und Rauchentwicklung kommen (ca. 15
Minuten). Dies ist normal und unbedenklich. Es ist auf das Verbrennen der auf den
Heizelementen aufgebrachten Schutzsubstanz zurtickzuflhren.

e Auswahl der Heizung:

@ Oberhitze Umluft
Unterhitze Rotisserie

@ Ober- und Unterhitze Umluft und Rotisserie

WARNUNG: UM DIE GEFAHR VON VERLETZUNGEN ODER
VERBRENNUNGEN ZU VERMEIDEN, BERUHREN SIE KEINE HEISSEN
OBERFLACHEN, WENN DER OFEN IN BETRIEB IST. ES WIRD EMPFOHLEN,
HANDSCHUHE ZU VERWENDEN.

ACHTUNG:

Seien Sie immer aulerst vorsichtig, wenn Sie das Backblech, das

Drahtgestell oder andere heil3e Behalter aus dem heilten Ofen nehmen.




BRATEN

Betrieb:

a) Legen Sie das Gargut auf das Gitter und schieben Sie es Uber das Blech
(Auffangbehalter fur Fllissigkeiten/Fett) in den Ofen ein.

b) Lassen Sie die Glastur halb gedffnet.
c) Drehen Sie den Hitzeregler auf Oberhitze. ﬁ
d) Wahlen Sie die Temperatur.

e) Drehen Sie den Timer-Drehknopf auf die gewunschte Garzeit.

f)  Wenn Sie mit dem Grillen fertig sind, drehen Sie den Timer auf die Position
"OFF", um den Ofen auszuschalten.

TOASTEN

Betrieb:

a) Stellen Sie die Temperatur auf den hochsten Wert ein.

b) Schieben Sie das Gitter in die gewlnschte Position.
c¢) Drehen Sie den Hitzeregler auf auf Ober- und Unterhitze.[Z]

d) Legen Sie die toastenden Speisen auf das Gitter.
e) Drehen Sie den Timer-Drehknopf auf die gewlnschte Garzeit.

f)  Wenn Sie mit dem Toasten fertig sind, stellen Sie den Timer auf die

Position "OFF", um den Ofen auszuschalten.

Hinweis: Das Drahtgitter sollte in der Mitte des Ofens positioniert werden,

wobei die Einkerbungen nach unten zeigen.

BACKEN

Betrieb:
Bitte beachten Sie, dass diese Funktion nur die unteren Heizelemente

verwendet.
a) Schieben Sie das Gitter in die gewunschte Position.
b) Stellen sie die Backform auf das Gitter und schlie3en Sie die Backofentur.

c) Drehen Sie den Timer-Drehknopf auf die gewlunschte Garzeit.

d) Drehen Sie den Hitzeregler auf Unterhitze.

e) Wahlen Sie die Temperatur.

f) Drehen Sie den Timer nach dem Backen auf die Position "OFF", um den

Ofen auszuschalten.



WIE MAN DEN ROTISSERIE-SPIER VERWENDET

o
e e Quadratische s
Ende L.

A — .

P e d

Spitzes Ende einfilhren Verriegelung

Ein Rotisserie-SpieB ist ideal zum garen von Hahnchen und Fleisch.

Betrieb:

(1) Spieen Sie das Gargut mittig auf den Rotisserie-Spiel} auf.

(2) Fuhren Sie das spitze Ende des Rotisserie-Spieles in die rechte Seite des
Ofens ein. (Siehe Abbildung A)

(3) Setzen Sie das quadratische Ende des Rotisserie-Spiel3es in die linke Seite
ein. (Siehe Abbildung B)

(4) Nach Beendigung des Garvorgangs nehmen Sie den ganzen Spield aus dem

Ofen.

VERWENDUNG DER KOCHPLATTEN

Bevor Sie lhren Herd zum ersten Mal benutzen:
Lesen Sie alle im Handbuch enthaltenen Anweisungen.
2. Vergewissern Sie sich, dass der Herd ausgesteckt ist und der
Funktionsregler in der Position "OFF" steht.
3. Reinigen und trocknen Sie alle Zubehorteile grundlich und bauen Sie sie
wieder in den Herd ein, schlielen Sie den Herd an die Steckdose an und
Sie sind bereit, Ihren neuen Herd zu benutzen.

Linke Heizplatte (1000W)
Betrieb:
e Stellen Sie einen Topf oder eine Pfanne auf die linke Platte.
e Drehen Sie den Temperaturregler auf die gewunschte Einstellung.

e Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, schalten Sie den Regler auf
"OFF".

Rechte Heizplatte (600W)
Betrieb:
e Stellen Sie einen Topf oder eine Pfanne auf die rechte Platte.
¢ Drehen Sie den Temperaturregler auf die gewlnschte Einstellung.

e Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, schalten Sie den Regler auf
"OFF".

Welcher Einschub fur welchen Zweck:

Cookies/Geback: Verwenden Sie die untere und mittlere Fihrung.
Kuchen: Verwenden Sie nur die untere Flhrung.

Torten: Verwenden Sie die untere, oder die mittlere FUhrung.

ACHTUNG: Gehen Sie immer auferst vorsichtig vor, wenn Sie ein Backblech,
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PFLEGE & REINIGUNG

Warnung:
Ziehen Sie unbedingt den Netzstecker und lassen Sie
den Ofen abkuhlen, bevor Sie ihn reinigen.

Falls gewunscht, wischen Sie die Wande mit einem feuchten Schwamm, Tuch
oder Nylon-Scheuerschwamm und einem milden Reinigungsmittel ab.
VERWENDEN SIE KEINE SCHEUERSCHWAMME AUS STAHLWOLLE,
SCHEUERMITTEL ODER SCHABEN SIE DIE WANDE NICHT MIT EINEM
METALLGEGENSTAND AB, DA ALLE DIESE METHODEN DAS GEHAUSE
BESCHADIGEN KONNEN.

Alle Zubehorteile sollten in heillem Seifenwasser gewaschen warden, oder
koénnen in der Spllmaschine gereinigt werden. Halten Sie sie anschlie3end
trocken. Die Tur kann mit einem feuchten Schwamm abgewischt und mit einem
Papier- oder Stoffhandtuch trockengewischt werden. Reinigen Sie die
AuBenseite mit einem feuchten Schwamm. VERWENDEN SIE KEINE
SCHEUERMITTEL, DA DIESE DIE AUSSENBESCHICHTUNG
BESCHADIGEN KONNEN. TAUCHEN SIE DEN OFEN NICHT IN WASSER
EIN.

Alle Zubehorteile sollten in heiller Seifenlauge gewaschen werden oder kénnen in der
Spulmaschine gereinigt werden. Die Tir kann mit einem feuchten Schwamm abgewischt
und mit einem Papier- oder Stoffhandtuch trockengewischt werden. Reinigen Sie die
AulRenseite mit einem feuchten Schwamm. VERWENDEN SIE KEINE
SCHEUERMITTEL, DA DIESE DIE AUSSENLACKIERUNG BESCHADIGEN KONNEN.

VERWENDEN SIE KEINE SCHEUERMITTEL ODER SCHEUERSCHWAMME AUS
STAHLWOLLE FUR DIE TROPFSCHALE, DA DIESE DIE
PORZELLANEMAILLIERUNG BESCHADIGEN KONNEN.

LASSEN SIE ALLE TEILE UND OBERFLACHEN GRUNDLICH TROCKNEN, BEVOR
SIE DAS GERAT EINSTECKEN UND BENUTZEN.

Aufgrund standiger Produktverbesserungen sind Anderungen der technischen Daten ohne
vorherige Ankiindigung vorbehalten.

WARNUNG

Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt, durch Personen (einschlielllich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine
fur ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie



das Gerat zu benutzen ist. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass

sie nicht mit dem Geréat spielen.

1. Benutzen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt! Schalten Sie das Gerat aus, wenn
Sie es nicht benutzen, auch wenn dies nur fiir kurze Zeit ist.

2. Dieses Gerat ist nicht fiir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernbedienungssystem vorgesehen.

3. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden.

4. Tauchen Sie dieses Produkt nicht in Flissigkeiten

Entsorgung von Elektroaltgeraten
E/ Die europaische Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro- und
— Elektronik-Altgerate (WEEE) schreibt vor, dass Elektroaltgerate
nicht Uber den normalen, unsortierten Hausmull entsorgt werden
durfen. Altgerate missen getrennt gesammelt werden, um die Rickgewinnung
und das Recycling der enthaltenen Materialien zu optimieren und die
Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt zu reduzieren.
Das durchgestrichene Symbol "Mulltonne" auf dem Produkt erinnert Sie an lhre
Verpflichtung, das Gerat bei der Entsorgung getrennt zu sammeln. Verbraucher
sollten sich bei ihrer drtlichen Behorde oder ihrem Handler Uber die korrekte
Entsorgung ihres Altgerats informieren.

EINGESCHRANKTE GARANTIE

Die eingeschrankte Garantie gilt fur Kaufe bei autorisierten Handlern von
TurboTronic®.

Die TurboTronic® -Garantie gilt nur fur den Erstbesitzer und das
Originalprodukt und ist nicht ubertragbar.

TurboTronic® garantiert, dass das Gerat frei von Material- und
Verarbeitungsfehlern ist. Die eingeschrankte Garantie gilt nur, wenn es unter
normalen Haushaltsbedingungen verwendet und gemaf den in der
Bedienungsanleitung beschriebenen Anforderungen gewartet wird, vorbehaltlich



der folgenden Bedingungen und Ausschlusse:

Was wird durch diese Garantie abgedeckt?

1. Das Originalgerat und/oder Verschlei3teile, die nach dem alleinigen
Ermessen von TurboTronic® als defekt angesehen werden, werden repariert
oder ersetzt

2. TurboTronic® behalt sich das Recht vor, das Gerat durch ein gleich- oder
hoherwertiges zu ersetzen.

Was wird von dieser Garantie nicht abgedeckt?

1. Normaler Verschleilt von Verschleillteilen (wie z. B. Mixbehalter, Deckel,
Becher, Klingen, Mixerbéden, abnehmbare Tdépfe, Racks, Pfannen usw.), die
regelmaldig gewartet und/oder ausgetauscht werden missen, um die
ordnungsgemalie Funktion Ihres Gerats zu gewahrleisten, sind nicht von dieser
Garantie abgedeckt.

2. Jedes Gerat, das manipuliert oder fir kommerzielle Zwecke verwendet
wurde.

3. Schaden, die durch unsachgemafen Gebrauch, Missbrauch, fahrlassige
Handhabung, Unterlassung der erforderlichen Wartung (z. B. Unterlassung, die
Vertiefung des Motorsockels von verschutteten Lebensmitteln und anderen
Verunreinigungen freizuhalten) oder Schaden durch unsachgemafien Transport
verursacht wurden.

4. Folgeschaden und beilaufige Schaden.

5. Defekte, die durch nicht von TurboTronic® autorisierte Reparaturpersonen
verursacht wurden. Diese Mangel schliel3en Schaden ein, die beim Versand, bei
der Anderung oder bei der Reparatur des TurboTronic® -Produkts (oder eines
seiner Teile) verursacht werden, wenn die Reparatur von einer nicht von
TurboTronic® autorisierten Reparaturperson durchgefihrt wird.

6. Produkte, die aulRerhalb Europas gekauft, verwendet oder betrieben werden.

Abbildungen kdnnen vom tatsachlichen Produkt abweichen.
Wir sind standig bestrebt, unsere Produkte zu verbessern, daher konnen die
hierin enthaltenen Spezifikationen ohne Vorankindigung geandert werden.

TurboTronic® und Z-Line® sind eingetragene Warenzeichen von
Z-GLOBAL B.V. B.A®.



