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@ Anweisungen und VorsichtsmaBnahmen zur Produktsicherheit

Lesen Sie vor der Verwendunqg der Maschine die

Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und bedienen Sie

sie wie folqgt:

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet
werden, wenn sie eine Aufsicht oder Anweisung zur sicheren
Verwendung des Gerats erhalten haben und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Reinigung und Wartung
durch den Benutzer dirfen nur von Kindern durchgefihrt
werden, die alter als 8 Jahre sind und beaufsichtigt werden.
Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auBerhalb der

Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.
2. Kinder soll nicht mit dem Gerat spielen.

3. Gerate konnen von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden,
wenn sie eine Aufsicht oder Anweisung zur sicheren
Verwendung des Gerats erhalten haben und die damit

verbundenen Gefahren verstehen.

4. Dieses Gerat ist fur den Einsatz in Haushalten und ahnlichen

Anwendungen vorgesehen, z.B.



- Personalklichenbereiche in Geschaften, Biiros und anderen

Arbeitsumgebungen;
- Wohnhauser
- In Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen
- Bed & Breakfast.
5. Das Gerat darf nicht eingetaucht werden.

6. Das Gerat wird nur fur Espresso verwendet. Verwenden Sie

es nicht fur andere Zwecke.
7. Die Heizelementoberflache ist nach Gebrauch noch warm!

8. Wenn das Versorgungskabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem Servicemitarbeiter oder ahnlich
qualifizierten Personen ausgetauscht werden, um eine

Gefahr zu vermeiden.

9. Die Kaffeemaschine darf wahrend des Gebrauchs nicht in

einen Schrank gestellt werden.

10. Reinigung und Wartung durch den Benutzer diurfen nicht

von Kindern ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.

11. Tauchen Sie das Gerat oder das Netzkabel nicht in Wasser

oder andere Fliissigkeiten.

12. Warnung: Die Full6ffnung darf wahrend des Gebrauchs

nicht geoffnet werden.



13. Bitte uberprifen Sie vor dem Gebrauch, ob die Spannung

konstant ist.

14. Die zu verwendende Kaffeemaschine muss an eine geerdete

Steckdose angeschlossen sein.

15. Bitte verlassen Sie die Kaffeemaschine nicht, wenn Sie sie
benutzen, und lassen Sie Kinder oder Personen ohne

geeignete Kenntnisse nicht mit der Kaffeemaschine alleine.

16. Bitte verwenden Sie Gerate nicht bei hohen Temperaturen,
hohem Magnetfeld und feuchter Umgebung. Stellen Sie die
Kaffeemaschine nicht auf heiBe Oberflachen, neben eine
Feuerquelle oder auf andere Elektrogerate wie den

Kuhlschrank.

17. Legen Sie das Stromkabel nicht in Wasser oder eine andere
Flissigkeit oder auf heiBe Oberflachen, um Feuer und
Stromschlag zu vermeiden. Das Stromkabel nicht
beschadigen, iibermaRig biegen, Das Stromkabel dehnen und

keine schweren Gegenstande auf Das Stromkabel legen.

18. Bitte ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie
das Gerat reinigen oder nicht benutzen. Zubehor kann erst

nach dem Abkuhlen des Gerats gereinigt werden.

19. Bitte verwenden Sie das Originalzubehor.



20. Die Maschine wird nur zum Kochen von Kaffee verwendet.
Verwenden Sie es nicht fur andere Zwecke. Lagern Sie das

Gerat in einer trockenen Umgebung.

21. Stellen Sie die Kaffeemaschine auf einen flachen Tisch oder
eine Tischplatte und beachten Sie, dass die Maschine
mindestens 5 cm von dem in der Nahe befindlichen Objekt
entfernt ist und die Rickwand der Kaffeemaschine mehr als
20 cm von der Wand entfernt ist. Hangen Sie die
Stromleitung nicht an die Kante des Schreibtisches oder der

Theke.

22. Stellen Sie sicher, dass die Stromleitung die heiRe

Oberflache des Gerats nicht beriihrt.

23. Beruhren Sie die Metalloberflache der Maschine nicht direkt
mit der Hand, wenn Sie die Kaffeemaschine bedienen. Bitte

benutzen Sie den Knopf und den Griff.

24. Reinigen und warten Sie die Teile der Kaffeemaschinenteile
regelmafig, um die Qualitat des Kaffees sicherzustellen und

die Lebensdauer der Kaffeemaschine zu verlangern.

25. Bewegen oder schalten Sie die Stromversorgung nicht nach

Belieben aus, wenn die Kaffeemaschine arbeitet.

26. Betreiben Sie die Maschine nur mit gefilltem Wassertank.



27. Um die Sicherheit zu gewahrleisten, lesen Sie bitte die
Verwendungsdetails in der Anleitung sorgfaltig durch und

beherrschen Sie die richtige Verwendungsmethode.

28. Waschen Sie die Kaffeemaschine oder die Stromleitung

nicht in Wasser oder anderen Flussigkeiten.

29. Bitte wenden Sie sich an das autorisierte Servicecenter,

wenn die Kaffeemaschine defekt ist.

{\ Wichtige Notizen:

e Bitte berithren Sie die HochtemperaturHk
Wasserauslass usw.) nicht, wenn Sie die Kaffeemaschine benutzen.

eDieses Gerat ist fir die Zubereitung von Kaffee oder HeiRgetranken ausgelegt. Achten Sie
darauf, dass Sie sich nicht durch Wasser oder Dampf od
Verwendung des Gerats verbriihen.

@ Komponenten

1 Ein- / Ausschaltanzeige

2 Netzschalter

3 Kaffee-Anzeige




4 Kaffee- / HeiRwasserknopf
5 Filterhalter

6 Tropfschalenabdeckung
7 Wassertank

8 Dampfknopf

9 Dampfrohr

10 Dampfindikator

11 Dampfknopf

12 Kleiner Filter fur 1 Tasse
13 GroRer Filter fur 2 Tassen
14 Filterhalter

funfzehn Kaffeeloffel

@ Betriebsprozess

e Erstmalige Verwendung

1. Nehmen Sie die Kaffeemaschine aus der Verpackung und priafen Si
vollstandig ist.

2. Bitte reinigen Sie alle abnehmbaren Teile.

3. Bitte reinigen Sie alle Komponenten grindlich 2-3 Mal mit sauberem Wasser. Kaffeepulver ist
fur die Reinigung der Kaffeemaschine nicht erforderlich.

Warnung: Bei der ersten Verwendung kann Dampf oder heiles Wasser aus der Maschi
austreten. Bitte drehen Sie den Dampfknopf g
Maximalzustand zu erreichen, und drliicken Sie die Taste "Kaffee". Wenn Wasser au
Dampfoéffnung austritt, dricken Sie die Taste "Kaffee" erneut, um den Vorgang zu beenden
und drehen den Dampfknopf im Uhrzeigersinn bis dieser geschlossen ist.

Wassertank flllen



Platzieren

Mitnah

me

1. Nehmen Sie den Wassertank rechts heraus.

2. Fiillen Sie den Tank mit frischem sauberem Wasser und achten Sie darauf, dass der
MAX-Wert nicht Giberschritten wird. Er sollte nicht niedriger als die MIN-Skala sein.

¢ Den italienischen Espresso zubereiten

Kaffeemaschine vorheizen

1. Nehmen Sie den Wassertank rechts heraus und gieen Sie die entsprechende Menge
Wasser in den Tank. Beachten Sie, dass der Wasserstand die MAX
Uberschreiten oder unter der MIN-Skala liegt.

Warnung: Wenn sich kein Wasser im Tank be
Verwendung der Maschine auf die Lebensdauer der Pumpe aus. Bitte fliigen

Sie Wasser rechtzeitig hinzu, wenn der Wasserstand unter der MI
liegt.

2. Stecken Sie den Strom ein und drlicken Sie die “POWER"@Taste. Wenn die rote Ein-

/ Ausschaltanzeige leuchtet, zeigt dies an, dass die Kaffeemaschin
beginnt. Wenn die Kaffeeanzeige leuchtet, zeigt dies a
abgeschlossen ist. Wenn Sie die Kaffeemaschine anhalten mdéchten, c
erneut die Ein- / Aus-Taste.

3.Setzen Sie den Filter in den Filterhalter ein und schnallen Sie ihn aus der Pc
"Einsetzen" in die Kaffeemaschine. und dann rechts in die |
drehen.



4. Stellen Sie die zu verwendende Kaffeetasse unter den Filterhalter und driicken Sie die

Taste "Kaffee'ﬂ?, um die Kaffeemaschine und die Kaffeetasse durch den Durchfluss

von heillem Wasser vorzuwarmen.

¢ Den italienischen Espresso zubereiten

1. Fillen Sie den Filter mit Kaffeepulver, glatten Sie ihn und driicken Sie ihn zusammen.

2. Setzen Sie den Filter in den Filterhalter ein und schnallen Sie ihn au
"Einsetzen" in die Kaffeemaschine. und dann rechts in die Position "verriegelt" drehen.

3. Stellen Sie die zu verwendende Kaffeetasse unter den Filterhalter
Kaffeeanzeige leuchtet, und dricken Sie@WmmndiSaieTajsatre , Ka
gewiinschten Kaffee erhalten, dricken Sie auf Eﬁf@eken Sie erneut die Taste,

dann wird die Kaffeemaschine angehalten und es kommt kein Kaffee mehr heraus.

Warnung: Bitte verlassen Sie die Kaffeemaschine nicht, wenn Sie sie benutzen

4. Lassen Sie die Maschine nach Beendigung des Kaffees 5 Minuten lang abkihlen, drehen
Sie den Filterhalter nach links und nehmen Sie ihn heraus, halten Sie den Filter fe
schitten Sie Kaffeereste aus.

5.Waschen Sie den Filterhalter und den Filter nach dem vollstandigen Abklihlen mit frischem
Wasser. Reinigen Sie das Hauptgehause und die Tropfschale mit einem feuchten Tuch.

WICHTIG: Um Spritzer zu vermeiden, entfernen Sie niemals den Filterhalter, wahrend
das Gerat Kaffee kocht.

Hinweis:
1. Wenn die Kaffeemaschine vorgewarmt ist und gleichzeitig die Kaffeetaste
Dampftaste gedrickt wird, briht die Kaffeemaschine direkt Kaffee und die maximale
Arbeitszeit betragt 80 Sekunden.



2. Wenn das Produkt mit dem Briihen von Kaffee oder dem Zubereiten von Milchschaum

fertig ist und keine weitere Funktion ausgefuhrt wird, schaltet sic

automatisch etwa 30 Minuten ab.

WICHTIG: Um Spritzer zu vermeiden, entfernen Sie niemals den Filterhalter, wahrend

das Gerat Kaffee kocht.

eCappuccino oder anderen ausgefallenen Kaffee zubereiten

Cappuccino besteht aus Espresso + Milchschaum. Sie miissen also zuerst Espresso zubereiten.
Der folgende Inhalt beschreibt hauptsachlich den Prozess des Schaumens von Milch.

Hinweise: Der Filter muss bei der Dampferzeugung installiert werden.

1. Machen Sie zuerst Espresso und bereiten Sie ausreichend grof3e Tassen zu.

2. SchlieBRen Sie das Gerat an, dricken Sie nacheinander die Tasten

"Dampf". Die rote Ein- / Ausschaltanzeige leuchtet, um anzuzeigen, dass die Maschir

vVvorzuheizen beginnt, wenn die Dampfanze.i

abgeschlossen.

Hinweis¥enn der Dampf aufgebraucht ist und Sie eine zweite Tasse Kaffee zub

mochten, sollten Sie die Maschine 10 Minuten abkihlen lassen. Wenn Sie trotzdem Kaffee

zubereiten, kann andernfallsdie Temperatur zu hoch werden, die Kaffeeanzeige blink

der Maschinenalarm geht an. Es wird empfohlen, mindestens 10 Minuten zu warten, bis die

Kaffeemaschine abgekidhlt ist), bevor

Andernfalls kann Ihr italienischer Kaffee einen "verbrannten" Geschmack haben.

M a n uwe? l |l e P umpwas s er kWi & hm e s hohde

Kaffeemaschine im Alarmzustand befindet, missen Sie die Taste "Kaffee" dricken
um den Vorgang zu beenden und die Taste "Ein- / Ausschalten" driicken, um den

Alarmzustand aufzuheben. Nachdem der Alarmzdl



dricken Sie nacheinander die Tasten "Ein- / Ausschalten" und "Kaffe
beginnt die Kaffeemaschine wieder zu arbeiten. Die Kaffeemaschine pumpt 15 bis

30 Sekunden lang Wasser, bis die Kaffeeanzeige erlischt. Dricken Sie dann die
Taste "Kaffee", um das Pumpen Waasser zu beenden. Zu diesem Zeitpunkt
konnen Sie das normale Verfahren zum Zubereiten von Kaffee befolgen.

3. Gielen Sie die Vollmilch in den vorgesehenen Behalter oder Ihre Tasse sobald die
Maschine aufgewarmt ist.
4. Schalten Sie den Dampfknopf gegen den Uhrzeigersinn ein. Wenn der Dampf austritt,

lassen Sie ihn zuerst in die Luft spriihen, um das verbleibende heille Wasser im Rohr
zu entfernen, und drehen Sie den Knopf dann im Uhrzeigersinn in den geschlossenen
Zustand, sobald kein Wasser mehr aus dem Dampfrohr au®@HTUNG HEIRER
DAMPF!

5. Tauchen Sie die Oberseite des Dampfrohrs in ca. 1/3 der Milch und stellen Sie den
Dampfknopf auf ,MAX*“. Bewegen Sie die Oberseite des Dampfrohrs nach und nach
an die Stelle, an der sie sich direkt unter der Milchoberflache befindet, sie darf jedoch
nicht hdoher als die FliUllmenge der Milch sein. Zu diesem
spudelndes Gerdusch und die Milch wird aufgeschaumt, was bedeutet, dass die Luft
in die Milch gepumpt wird.

6. Wenn der Milchschaum fest genug ist, setzen Sie den Dampfschlauch tief in die Milch
ein und lassen Sie die Milchtemperatur auf etwa’@Génandéeigdat der
Milchschdumvorgang abgeschlossen. Unterbrechen Sie die Dampfzufuhr, indem Sie
den Dampfknopf im Uhrzeigersinn drehen und gleichzeitig den Dampfknopf driicken.

7. GielRen Sie zuerst den Espresso in die Kaffeetasse und dann die geschdumte Milch in
die Kaffeetasse. Jetzt ist der Cappuccino-Kaffee fertig. Sie kdnnen auch Zucker oder
Kakaopulver nach lhrem Geschmack hinzufiigen.

Warnung: Die Dampfdiise darf nicht liber die Oberflache der Milch gehalten
werden, da dies zu Milchspritzern fuhren kannan denen Sie sich verbrihen
konnen!

Tipps: Wenn der Milchschaum deutliche BlaogrfewmiSite auf die
Latte-Tasse, um einige groRBe Blasen zu entfernen, und schittel
Latte-Tasse dann horizontal, um Milch und Milchschaun
mischen.

Hinweis: Um mehr als einen Cappuccino zuzubereiten, bereiten Sie zue
alle Kaffees zu und bereiten Sie am Ende die aufgeschaumte Milch fur alle
Cappuccinos vor.

Anmerkungen:



1.Nach der Herstellung des Milchschaums sollte das Dampfrohr
feuchten Tuch gereinigt werden, um zu vermeiden, dass sich die restli
Dampfrohr festsetzt.

2.Schalten Sie nach Beendigung des Milchschaums den Dz
Kaffeemaschine einige Sekunden lang Dampf abgibt. Schalten Sie dann den Dampfknopf
aus und reinigen Sie den Dampfauslass, falls der Dampfauslass durch die verbleibende
Milch blockiert wird.

¢ Reinigung
1. Schalten Sie die Maschine vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie sie abkihlen.

2V er wenden S ie Z um R einigen d er K af
Reinigungsmittel. Verwenden Sie ein weiches feuchtes Tuch.

3.3Entfernen Sie die Tropfschale, leeren Sie sie und waschen
aus

4. Reinigen Sie den Tank regelmaRig.

5. Drehen Sie nach links, um den Filterhalter und den Filter zu entfernen, entleeren Sie die
Kaffeereste und reinigen Sie den Filter und den Filterhalter.. Spllen Sie sie schlief3lich
mit sauberem Wasser ab.

6.Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile mit sauberem Wasser und troc
grindlich ab.

Tipps zur Kaffeezubereitung (M

werden)

1. Welche Art von Pulver ist fir diese Kaffeemaschine geeignet?

A: Wir kbnnen es anhand der Form des Kaffeerests beurteilen: 1. Wenn der Kaffeerest breiig

ist, zeigt dies an, dass das Kaffeepulver zu fein ist; 2. Wenn der Kaffeerest die Form
losem Sand hat, weist dies darauf hin, dass das Kaffeepulver zu grob ist.
Kaffeerest in Form bleibt, zeigt dies an, dass Kaffeepulver geeignet ist.

2. Gibt es einen Standard fiir die Verwendungsmenge von Kaffeepulver?

A: Um nur eine Tasse Kaffee zuzubereiten, geben Sie ein Messlo6ffel (ca. 7-8 g) gemahlenen
Kaffee in den Filter.



B: Um eine doppelte Tasse Kaffee zuzubereiten, geben Sie zwei Messloffel (ca. 14-15
gemahlenen Kaffee in den Filter.

3. . Wie viel Kraft wird bendtigt, um das Kaffeepulver fest zu pressen?

A: Die Starke von ungefahr 1,5 kg wird zum Pressen und Ausgleichen des Kaffeepulvers nur
mit der Hand benétigt.

4. Was ist die Funktion des kleinen Hakens am Kaffeegriff?

A: Wenn Sie die Kaffeereste ausgieBen, kénnen Sie den Hal
verhindern, dass der Filter herausfallt.

5. Was ist die Funktion des Bereichs flir die Tasse Erwarmung?

A: Durch Erwadarmen der Kaffeetasse in diesem Bereich koi
Kaffeegeschmack erzielen, da der Kaffeetemperaturunterschied abnimmt, wenn der Kaffee in
eine kalte Kaffeetasse gegossen wird.

6. Welche Funktion haben die Edelstahlhilsen am Dampfrohr?

A: Der Dampf kann eine Wirbelkonvektion bilden, wodurch der Milchschaum voller und feiner
wird.

7. Warum konnte die Milch nicht zu Milchschaum verarbeitet werden?

A: 1. Nehmen Sie keine Milch die direkt aus dem Kiihlschrank entnommen wurde 2. Stellen
Sie sicher, dass die Milch Zimmertemperatur hat
Ubungssache, es dauert durchaus einige Vorgange bis Sie lhren perfekten N
erhalten.

8. Was ist zu tun, wenn der Milchschaum relativ groRe Blasen aufweist?

A: Sie kdnnen den Latte Art Cup nehmen und einige Male auf den Tisch klopfen. Halten Sie
den Latte Art Cup von Hand und drehen Sie ihn einige Male im Uhrzeigersinn. Auf
Weise kdnnen Sie die grofien Blasen beseitigen.

8. Welche Art von Milch eignet sich zur Herstellung von Milchschaum?

A: Fettarme Milch ist leicht zu schdumen, der Schaum ist etwas lockerer.. Vollmilch ist etwas
schwerer zu Milchschaum zu verarbeiten, nach etwas Ubung ist jedoch auch dies mdgic
Der Schaum wird deutlich dichter und voller als bei Fettarmer Milch.

Was ist zu tun, wenn kein Dampf aus dem Dampfrohr austritt?

A: Im Allgemeinen liegt dies normalerweise daran, dass die Reinigung nicht rechtzeitig nach
der Herstellung des Milchschaums durchgefiihrt wurde und durch das Gerinnen der Milch das
Dampfrohr blockiert wird. Wenn es verstopft ist, versuchen Sie bitte, 1: 1-Essig mit Wasser

in den Wassertank zu geben, und stellen Sie dann den Knopf in die Dampfposition, um das



Rohr einweichen zu lasslees zu reinigen. Wenn das oben genannte Problem ni
behoben werden konnte, wenden Sie sich an das Kundendienstzentrum, um Ldsunger
erhalten.

@ RegelmaRige Reinigung und Wartung

1.Um einen reinen Kaffeegeschmack zu gewéahrleisten, fuhren Sie bitte eine
Reinigung und Wartung der Kaffeemaschine durch, nachdem Sie diese 2-3 Monate lang

verwendet haben.

2. Bitte verwenden Sie das "Disincrustant for Coffee Machine" (Entkalkung der Maschine), um
die Entkalkung der Kaffeemaschine durchzuftuihren . Wir Empfehlen Bio Zitronensaure fur
die Entkalkung zu verwenden (das Verhaltnis von Wasser und Zitronensaure betragt etwa
100:3 beachten Sie immer die Angaben der Hersteller).

3. Beim Reinigen der Kaffeemaschine muss kein Kaffeepulver eingefillt werden.

4. Bitte reinigen Sie den Wasserauslass bzw. den Dampfschlauch gemaR den Schritten zur
Herstellung von Cappuccino.

5. Lassen Sie nach der Entkalkung mindestens 3 Durchldufe mit reinem Wasser durchlaufen
damit alle Rickstande sorgfaltig entfernt werden.

6.Bitte stellen Sie sicher, dass die Kaffee
Reinigungsvorgangs jedes Mal langer als 3 Minuten ruht.

@ Fehlerbehebung

Fehler Ursachenanalyse Lésung
Im Dichtungsring befinden sich Kaffereste. Reinigen Sie die das zubeho6r und den
Dichtungsring.
Das Kaffeepulver ist zu fein. Bitte ersetzen Sie es durch groberes

Der Kaffee tritt aus dem

Spalt des Filterhalters Kaffeepulver

aus
Das Kaffeepulver wurde zu fest gedriickt. Bitte driicken Sie den Kaffee mit einer Starke
vonca. 1,5k a.
Der Dichtungsring alter. Bitte wenden Sie sich an das autorisierte
Servicecenter.
1. Der K af f|®ieKaffeepulvermenge hat die maximale Verringern Sie die Menge des Kaffeepulvers.

konnte nich Skaha des Filterhalters tiberschritten.

die

, Das Kaffeepulver wurde hinzugefiigt doch Bitte wenden Sie sich an das autorisierte
Verriegelungspo

der Griff konnte nicht an die richtige Stelle




bewegt werden.

Servicecenter.

sition geschaltet

werden.

Im Dichtungsring befinden sich Kaffereste.

Reinigen Sie die das zubeho6r und den

Dichtungsring.

2. Der Kaffee
aus dem S

des Filterhalters

Das Kaffeepulver ist zu fein.
tritt

palt

Bitte ersetzen Sie es durch gréberes

Kaffeepulver

Kalter Kaffee

Die Kontrollleuchte leuchtet nicht

Betrieb bei eingeschalteter Kontrollleuchte

Kaffeemaschine ist nicht vorgeheizt

Bitte heizen Sie die Kaffeemaschine vor

Kaffeetasse wird nicht vorgewarmt

Bitte die Kaffeetasse vorheizen

Die Pumpe ist zu laut

Ohne Wasser im Wassertank

Bitte gieRen Sie Wasser in den Wassertank

Wassertank falsch montiert

Bitte montieren Sie den Wassertank richtig

Leichter Kaffee

Kaffeepulver wird nicht flach genug gepresst

Bitte driicken Sie das Kaffeepulver flach und

fest in den Filter ein

Nicht genug Kaffeepulver

Bitte mehr Kaffeepulver hinzufligen

Kaffeepulver ist zu grob

Bitte verwenden Sie spezielles Espresso-

Kaffeepulver

Kaffeefarbe ist zu dunkel

Kaffeepulver wird zu fest gepresst

Bitte driicken Sie den Kaffee mit einer Starke

vonca. 1,5k a.

Zu viel Kaffeepulver

Bitte reduzieren Sie das Kaffeepulver

Der Filter ist verstopft

Bitte reinigen Sie den Filter

Kaffeepulver ist zu fein

Bitte verwenden Sie das richtige Kaffeepulver

oder groberes Kaffeepulver

Der Wasserauslass ist verstopft

Bitte reinigen Sie den Wasserauslass

Entkalken!

Der Griff kann sich nicht

i n

Zu viel Kaffeepulver
d

Bitte reduzieren Sie das Kaffeepulver

i e

Verriegelungsposition

drehen

Kann auch ohne Kaffeepulver nicht gedreht

werden

Bitte wenden Sie sich an das autorisierte

Servicecenter




M a c h e n | Bitte reinigen Sie den D@&mpfauslass i

normaler weis e K affee,

Bitte geben Sie entsprechend den

k ¢ nn e n a n

Ij)er Barrqpfaus‘fasse isti ve?stoepft
. Anweisungen zur Entkalkung Boi
Milchschaum machen

Zitronensaure oder Essig in den Wassertank

und fihren Sie die Entkalkung durch

Aus der Pumpe tritt kein Wassertank ist nicht vorhanden Bitte setzen Sie den Wassertank auf

\Wasser aus

Luftpumpe (Luft im System) Wenn die Pumpe funktioniert, schalten Sie
den Dampfknopf ein und lassen Sie die

entsprechende Menge Wasser ab

&Wenn Sie den Fehlergrund nicht finden konnen, wenden Sie sich bitte an
das autorisierte Servicecenter. Der Kundendie
werden, sofern die Maschine vom Benutzer selbst zerlegt wird.

@ Liste der technischen Parameter und Zubehor

Produktmodell Nennspannung Nennleistung Volumen Druck

TT-CM23 220-240 V-50/60 Hz 1050W 1.2L. 19Bar

Zubehorliste

Kaffeemaschinenkdrper x 1 Filter x 2 Kaffee Loffelx 1

@ Espresso-Kiiche

Espresso hat einen starken Geschmack und kann als Originalkaffee bezeichnet werden. Es kann
auch seinen Geschmack behalten, wahrend es mit Milch oder anderen Lebensmitteln gemisct

wird. Die typische Espresso-Kliche umfasst Folgendes:

Cappuccino

Die Brihmethode von Cappuccino besteht darin, mit dem Dampfrohr einer Espressom
einen Topf Milch auf 66 ° C zu erhitzerfCund lassen Sie es eine Schicht dichter Blasen uber der

Milch erzeugen. GieRen Sie danach den Espresso in die Tasse und dann die Milch. Machen Sie

den Espresso, die Milch und den Milchschaum, die jeweils 1/3 in der Tasse ausmachen, und dann



ist eine Tasse Kaffee, bei der die Oberseite weill und die Unterseite
Cappuccino kann mit Zucker, Zimt oder Kakaopulver getrunken werden.

Kaffee Latte

Das Wort "Latte" bedeutet "Milch". Es besteht aus heiler Milch und Espresso. Giellen Sie eine
Tasse heiRe Milch und Espresso langsam von beiden Seiten der Kaffeetasse gleichzeitig und das

Verhaltnis betragt etwa 6: 1. (Es gibt nur heifle Milch in der traditionellen Latte und keinen Schaum

darin.)

Espresso Macchiato

Fir einen gelungenen Espresso Macchiato schaumt man am besten zuerst ein wenig Milch auf.
Daraufhin bereitet man wie gewohnt einen Espresso zu, gibt diesen in eine Tasse und sURt ihn
nach Geschmack mit Zucker. Im Anschluss daran gibt man einen Essléffel geschdumte Milch zum

frisch gebrihten Espresso. Méchte man einen milderen Geschmack erzielen, kann man ganz nach

Wunsch auch etwas mehr Milch hinzugeben.

Wahrend ein Espresso Macchiato ein Espresso mit nur einem Schuss Milch bzw. einer kleine
Haube aus Milchschaum ist, enthalt ein Latte Macchiato wesentlich mehr Milch und Milchschaum.
Fir die typischen Schichten delsatte Macchiatovird auRerdem zunachst die geschaumte Milch

in ein Glas geflllt. Erst im Anschluss daran wird der Espresso hinzugegeben.

Latte macchiato

Zunachst muss man fur ein Glas Latte Macchiato etwa 250 ml Milch erwarmen. Sie sollte dabei
nicht kochen, sondern nur 50 bis 60 °C warm werden. Ist die Milch erhitzt, schdumt man sie und
lasst sie daraufhin kurz stehen, damit der Schaum sich absetzen kann. In der Zwischenzeit briiht

man mit Kaffeemaschine bzw. Kaffeebereiter eine Tasse frischen Espresso. AnschlieRend werden

Milch und Milchschaum in ein hohes Glas gegeben. Dann gieBt man den Espress
hinzu. Wichtig ist, dass der Espresso heil3er ist als die Milch.

Wenn der Espresso heilder ist als die Milch und langsam in das Glas gegossen wird, setzt er sich

zwischen Milch und Milchschaum ab, sodass die fir den Latte Macchiato typischen Sch
entstehen. Dies liegt zum einen an der im Vergleich zur Milch geringeren Dichte «
Espressos und zum anderen am hohen Luftanteil des Schaums.

Cafe Mokka



Mokka-Kaffee besteht aus Espresso, heilter Milch mit Milchschaum und Schokoladensauce usw.,
die jeweils 1/3 im Glas einnehmen. Sie kdnnen die Schokoladensauce langsam vom Tassenrand
aus gielen, und es erscheint eine wasserfallartige Form.

Wiener Melange

Um eine traditionelle Wiener Melange zuzubereiten, gibt man
Espresso in eine vorgewarmte, dickwandige Tasse oder ein Glas. Dazu kommt wiederum ein

Achtelliter aufgeschaumter Milch. AnschlieRend fillt man das restliche Glas bzw. die restliche

Tasse noch mit Milchschaum auf. Zum Schluss kann man als Dekoration noch ein klein wenig

Kakaopulver auf den Milchschaum geben.

Espresso con panna

FiGr Espresso con panna wird eine Mischung aus Arabica-k
Verhaltnis 10/90 oder 40/60 verwendet. Der Kaffee wird mit 6 bis 7 g Kaffeepulver und 50 bis

70 ml Wasser extrahiert, also als Espresso lungo zubereitet. Der Kaffee wird dann mit d«
gleichen Menge kalter Sahne (50 bis 70 ml) aufgefillt und mit einer
geschlagener Sahne bedeckt und serviert. Optional wird der Kaffee noch mit Kakaoj
bestaubt.

@ Methoden zur Herstellung von ausgefallenem Kaffee

Alle Arten von schickem Espresso werden auf der Basis von Esp
Hinzufligen von Milch kann nicht nur dem Kaffee ein milchiges Aroma verleihen, sondern auc
eine Vielzahl von Geschmacksrichtungen erzeugen indem Milch, Milchschaun
unterschiedlichen Anteilen hergestellt werden, was uns viele Optionen bietet. Das Bild unten zeigt

uns einfach eine Vielzahl von Ublichen Milchanteilen im Kaffee.



Espresso

Espresso

Latte

Cappuccino

@ Probieren

Espresso Espresso
Macchiato Con panna
Espresso Espresso

Flat white Breve
Espresso
Mocha Americano

Sie neue Kaffekreationen aus

Jede Kaffeemaschine kann den Geschmack und den Geschmack des Kaffees von verschiedenen
Arten von Kaffeebohnen nicht bestimmen. Hier méchten wir Ihnen die Geschmacksklassifizierung
fur Kaffeebohnen empfehlen (Diese Informationen stammen aus dem Internet und der Inhalt dient

nur als Referenz):

[ s Mokka, Hawaii saurer Kaffee, Mexiko, Guatemala,
a u r e r
Kilimandscharo, Kolumbien, Simbabwe, El Salvador, die nassen neuen Bohner
Geschmack] _ o
westlichen Hemisphare.
[ B i Alle Arten alter Bohmen aus Java, éledellin, Bogota, Angola, Kongo, Uganda
Geschmack]
( S Kolumbiefi Mandheling, Vemezuelas alte Bohne, Blue Mountains, Kilimanjaro, Mokka,
Geschmack] Guatemala, Mexiko, Kenia, Santos, Haiti
[ N e Brasilten, Salvador, Tleflarel Costa Rica, Venezuela, Honduras, Kuba
Geschmack]
[Herzhafter und Kolumbien Mandheling, Mokka, Blauer Berg, Guatemala, Costa Rica
milder
Geschmack]
Trotz des Produktionsortes der Kaffeebohne kénnten Backen, Mahlen

Faktoren sein,

die den Geschmack des Kaffees beeinflussen.

Machen Sie



Kaffee, probieren Sie Ihren Kaffe sorgfaltig und erleben Sie den herzhaften un
Nachgeschmack.

Richtige Entsorgung dieses Produkts::

Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht mit
Haushaltsabfallen in der gesamten EU entsorgt werde
Schaden fur die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollie
A b f a I I e n t S 0 r g u n g z u
verantwortungsbewusst, um die nachhaltig:
Ressourcen zu fordern. Um |hr gebrauchtes Gerat zurlickzugeben, verwenden Sie

bitte das Ruckgabe- und Sammelsystem oder wenden Sie sich an den Handler,
bei dem das Produkt gekauft wurde. Sie Kkoc¢
umweltfreundliche Recycling bei Ihrem Wertstoffhof abgeben.
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