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Vielen Dank, dass Sie sich flr den airchef Pro, die digitale Heilluftfritteuse
von TurboTronic® entschieden haben. Sie knnen nun eine grolRe Auswahl
an Speisen auf gesiindere Weise zubereiten - mit wenig oder ganz ohne Ol!
Die HeiBluftfritteuse nutzt Heil3luft in Kombination mit einer
Hochgeschwindigkeits-Luftzirkulation und einem Oberhitzegrill, um lhre
Gerichte schnell und einfach zuzubereiten. Die Zutaten werden von allen
Seiten auf einmal erhitzt, und in den meisten Fallen muss kein Ol hinzugefuigt
werden.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH.
LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN.

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sollten immer grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, einschlieBlich der
folgenden:

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
benutzen, und bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen auf.

/\ WARNUNGEN
1. Tauchen Sie den Hauptteil des Gerats NIEMALS in Wasser oder eine andere
Flussigkeit.

NIEMALS unter dem Wasserhahn absptilen.

Achten Sie darauf, dass die Zutaten nicht mit den Heizelementen in Beriihrung
kommen.

4. Fullen Sie die Schale nicht mit Ol, da dies zu einer Brandgefahr fiihren kann.

5. Die Oberflache des Gerats kann wahrend des Betriebs heil werden. Berlhren Sie die
Oberflache des Gerats nicht, aul3er den Turgriff und die Tasten. Berilihren Sie niemals
das Innere des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

6. Prifen Sie, ob die auf dem Gerat angegebene Spannung mit der ortlichen
Netzspannung in Ihrem Land Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat an die Steckdose
anschlielen.

7. Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn der Stecker, das Netzkabel oder das Gerat selbst
beschadigt ist.

8. Dieses Gerat ist nicht fur Kinder oder Personen geeignet, die korperlich oder geistig
behindert sind oder denen es an Erfahrung und Wissen fehlt. Wenn Sie mdchten, dass
eine andere Person das Gerat benutzt, muss diese Person ordnungsgemal in den
Gebrauch eingewiesen werden.

9. Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale, ebene und stabile Flache. Halten Sie das
Netzkabel von heilen Oberflachen fern.



10. Stellen Sie das Geréat nicht auf oder in der Nahe von brennbaren Materialien wie
Tischdecken oder Vorhangen auf.

11. Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder an andere Gerate. Lassen Sie
mindestens 10 cm Freiraum an der Riickseite und den Seiten und 10 cm Freiraum Gber
dem Gerat. Decken Sie das Gerat, die Lufteinldsse und die Abluftéffnungen nicht ab.

12. Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt laufen und ziehen Sie nach dem Gebrauch
immer den Netzstecker.

13. Wahrend des Kochens werden Dampf und heifl3e Luft durch den Luftauslass freigesetzt.
Halten Sie Ihre Hande und |hr Gesicht in einem sicheren Abstand zu Dampf und
Heilluft und zum Luftauslass. Achten Sie auf Dampf und heie Luft, wenn Sie die Tur
des Gerats o6ffnen.

14. Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen Rauch aus dem
Gerat austreten sehen. Warten Sie, bis die Rauchentwicklung aufhort, bevor Sie die Tur
des Gerats 6ffnen.

15. Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung vollstandig abkuhlen (Gber 30 Minuten).
Entfernen Sie Lebensmittelreste nach jedem Gebrauch, um Gerliche zu vermeiden.

@ Zeigt an, dass die Anweisungen gelesen und Uberpriift werden missen, um den Betrieb

und die Verwendung des Produkts zu verstehen.

A Weist auf das Vorhandensein einer Gefahr hin, die zu Verletzungen, Tod oder
erheblichen Schaden flihren kann. Es kann zu Sachschaden kommen, wenn der mit

diesem Symbol versehene Warnhinweis ignoriert wird.

: Achten Sie darauf, dass Sie nicht mit heilRen Oberflachen in Beriihrung kommen.
Tragen Sie immer einen Handschutz, um Verbrennungen zu vermeiden.

Q Nur fiir den Gebrauch in Innenrédumen und im Haushalt.

Bewahren Sie diese Anleitung gut auf!

GERATESPEZIFIKATIONEN
Modell Nr. Versorgung Strom Strom Kapazitat Anzeige
TT-AFO14 220-240V, 50/60Hz 1600W -1800W 14L LED-
Touchscreen




EINFUHRUNG

Vielen Dank, dass Sie sich fiir diese hochwertige HeiRluftfritteuse entschieden haben. Jetzt
kénnen Sie eine grofle Auswahl an Speisen auf gestindere Weise zubereiten - mit wenig

oder ganz ohne Ol! Die HeiRluftfritteuse nutzt Heiluft in Kombination mit einer
schnellen Luftzirkulation und einem Oberhitzegrill, um Ihre Gerichte schnell und
einfach zuzubereiten. Die Zutaten werden von allen Seiten gleichzeitig erhitzt,
und in den meisten Fillen muss kein Ol hinzugefiigt werden.
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: Zurick-Taste

: Voreingestellte Programme
: Vor-Taste

: Ein/Aus

: Start/Pause

Licht

: Zeit-/Temperaturanzeige
: Zeit/Temperatur plus
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I: Zeit/Temperatur minus
J: Taste Temperatur

K: Taste Zeit

L: Ton an/aus

M: DIY Taste

N: AirFry Taste

O: Rotisserie ein/aus



WICHTIG

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
benutzen, und bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen auf.

Gefahr

- Tauchen Sie das Gehause, in dem sich elektrische Bauteile und die
Heizelemente befinden, niemals in Wasser ein und sptlen Sie es nicht unter
dem Wasserhahn ab.

- Lassen Sie kein Wasser oder andere Flussigkeiten in das Gerat eindringen, um
einen elektrischen Schlag zu vermeiden.

- Legen Sie die zu frittierenden Zutaten immer in den Garraum, damit sie nicht mit
den Heizelementen in Beriihrung kommen.

- Decken Sie die Lufteintritts- und Luftaustrittséffnungen nicht ab, solange das
Gerat in Betrieb ist.

- Fiillen Sie kein Ol in die Frittierwanne, da dies eine Brandgefahr darstellt.
- Berlihren Sie niemals das Innere des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

- Prifen Sie, ob die auf dem Gerat angegebene Spannung mit der értlichen
Netzspannung Ubereinstimmt.

Spannung in lhrem Land, bevor Sie das Gerat anschlielen.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker, das Netzkabel oder das
Gerat selbst beschadigt ist.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, missen Sie es in einer autorisierten
Kundendienststelle von ahnlich qualifizierten Personen austauschen lassen, um
eine Gefahrdung zu vermeiden.

- Dieses Gerat ist nicht fur Kinder oder Personen geeignet, die kérperlich oder
geistig behindert sind oder denen es an Erfahrung und Wissen fehlt. Wenn Sie
modchten, dass eine andere Person das Gerat benutzt, muss diese Person
ordnungsgemaf in den Gebrauch eingewiesen werden.

- Halten Sie das Gerat und das Netzkabel aufierhalb der Reichweite von Kindern,
wenn das Gerat eingeschaltet ist oder abkiihlt.
- Halten Sie das Netzkabel von heilten Oberflachen fern.

- Schliel3en Sie das Gerat nicht mit nassen Handen an und bedienen Sie das
Bedienfeld nicht mit nassen Handen.

- SchlieRen Sie das Gerat nur an eine geerdete Wandsteckdose an. Achten Sie
immer darauf, dass der Stecker richtig in die Steckdose eingesteckt ist.

- Schlieflen Sie dieses Gerat niemals an eine externe Zeitschaltuhr an.

- Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von brennbaren Materialien wie
Tischtlichern oder Vorhangen auf.

- Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder an andere Gerate. Lassen Sie an



der Rickseite und an den Seiten und Uber dem Gerat mindestens 10 cm
Freiraum. Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

- Verwenden Sie das Gerat nicht fir andere Zwecke als in dieser Anleitung
beschrieben.

- Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt laufen.

- Beim HeiBluftfritieren wird heiRer Dampf durch die Abluftéffnungen freigesetzt.
Halten Sie lhre Hande und lhr Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf
und zu den Abluftéffnungen. Achten Sie auch auf den heiflen Dampf und die
heilRe Luft, wenn Sie den Frittiereinsatz aus dem Gerat nehmen.

- Die Oberflache unter dem Gerat kann wahrend des Gebrauchs heil werden.

- Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen Rauch aus
dem Gerat kommen sehen. Warten Sie, bis die Rauchentwicklung aufhért,
bevor Sie die Lebensmittel aus dem Gerat nehmen.

Vorsicht

- Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale, ebene und stabile Flache.

- Dieses Gerat ist nur fur den normalen Hausgebrauch bestimmt. Es ist nicht flr
den Gebrauch in Umgebungen wie Personalkichen, Biros, Bauernhéfen oder
anderen Arbeitsumgebungen vorgesehen. Es ist auch nicht fiir die Verwendung
durch Kunden in Hotels oder anderen ahnlichen Umgebungen bestimmt.

- Wenn das Gerat unsachgemaf oder nicht entsprechend den Anweisungen in
der Bedienungsanleitung verwendet wird, erlischt die Garantie und der
Verkaufer lehnt jede Haftung fiir eventuelle Schaden ab.

- Ziehen Sie nach dem Gebrauch immer den Netzstecker.

- Lassen Sie das Geréat ca. 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es handhaben oder
reinigen.
- Entfernen Sie verbrannte Reste.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

1. Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

2. Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten vom Gerat - mit Ausnahme des
Typenschilds.

3. Reinigen Sie das Frittierzubehdr grundlich mit heiRem Wasser und etwas
Flussigseife unter Verwendung eines nicht scheuernden Schwamms.
Hinweis: Sie kénnen diese Teile auch in der Spulmaschine reinigen.

4. Wischen Sie die Innen- und AuRenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch
ab.



VORBEREITUNG FUR DEN EINSATZ

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und ebene Flache, die
auch hitzebestandig ist.

2. Legen Sie den Korb richtig in das Bratblech.

Fiillen Sie kein Ol oder eine andere Fliissigkeit in das Bratblech.
Stellen Sie keine Gegenstdnde auf das Gerit. Dies unterbricht den
Luftstrom und beeintrachtigt das Frittierergebnis.

VERWENDUNG DES GERATS

1. Schalten Sie das Gerit ein

Beim Einstecken des Geréts ertont ein Alarm und die Hintergrundbeleuchtung leuchtet auf,
um anzuzeigen, dass das Gerat aktiv und einsatzbereit ist. Das Gerat schaltet nach 1
Sekunde in den Standby-Modus.

2. Menuiauswahl/Temperatur- und Zeiteinstellung

Driicken Sie nach dem Einstecken des Netzkabels die Taste@, um in den Standby-Modus

zu wechseln. Die LED-Anzeige zeigt 180°C und 15 Minuten an. Jetzt kénnen Sie mit der

Tasten aus den verschiedenen voreingestellten Programmen wahlen und dann die Taste
START /PAUSEMI driicken, um das gewahlte Programm zu starten. Sie kdnnen auch die
Zeit und die Temperatur manuell einstellen, indem Sie die Tasten Zeit +/- und Temperatur
+/- verwenden, um die benétigte Garzeit und Temperatur einzustellen. (Jedes

Funktionsprogramm hat bereits eine voreingestellte Zeit und Temperatur, siehe beiliegende

und Temperatur +/-@ kénnen die

Benutzer die geeignete Garzeit und Temperatur einstellen.

Tabelle fiir Details). Mit den Tasten Timer +/

Wenn Sie die Timer-Tastel driicken, blinkt die Zeit auf dem Display; zu diesem Zeitpunkt

koénnen Sie die Zeit durch driicken der Funktionstaste erhdhen oder verringern. Wenn die

gewinschte Zeit erreicht ist, driicken Sie die Temperaturtaste (I ) und die Temperatur
auf dem Display blinkt; zu diesem Zeitpunkt kénnen Sie die Temperatur durch driicken der
Funktionstaste erhéhen oder verringern,

A. Der Temperaturregelbereich betragt 50-230°C, Sie kénnen die Temperaturtaste wie

angegebenﬂ driicken. Der Temperaturwert des digitalen Bildschirms blinkt, driicken

Sie +/-, um die Temperatur zu erhéhen oder zu verringern, jedes Mal, wenn die +/ -



Tasten gedriickt werden, fiihrt dies zu einer Erhdhung oder Verringerung der
Temperatur um 5°C. Wenn Sie bei 230°C, auf "+" driicken, wird das Gerat zuriick zu
einer Temperatur von 50°C sprigen; driicken Sie "-" bei 50°C wird die
Temperaturabzeige zurlick auf 230°C springen. Wahrend der Temperaturregelung wird
die digitale Temperaturanzeige auf dem Bildschirm blinken. Um anzuzeigen, dass die

Temperatur wie gewtinscht eingestellt wurde, wird das Display 5 mal blinken.

B. Der Zeitbereich reicht von 01 bis 60 Minuten, berlihren Sie , wenn Sie die Zeit
einstellen mochten, der Zeitwert auf dem Bildschirm blinkt, driicken Sie "+", um die Zeit

zu erhdhen oder driicken Sie "-", um die Zeit zu verringern, jedes Mal, wenn Sie die +/
- Taste drlicken, wird die Zeit um 1 Minute erh6ht oder verringert. Wenn Sie bei 60
Minuten auf "+" Richtung driicken, wird die Zeit zurlick auf 01 min springen und wenn
Sie bei 01 min die "-" Taste driicken, springt die Temperatur zuriick auf 60 min.
Wahrend der Zeitsteinstellung blinkt die digitale Zeitanzeige auf dem Bildschirm. Um

anzuzeigen, dass die gewlinschte Zeit eingestellt wurde, blinkt die Anzeige 5 Mal auf.
3. Start, Pause/Stopp
Nachdem Sie die Funktion ausgewahlt und die richtige Zeit und Temperatur eingestellt
haben, driicken siel , um das Geréat zu starten die Ml Taste beginnt zu blinken, um
anzuzeigen, dass das Gerat in Betrieb ist. Wenn Sie wahrend des Betriebs des Gerats die

Tastel dricken, stoppt das Gerat, die P Taste hort auf zu blinken und der Timer stoppt.

Wenn Sie wahrend des Betriebs des Geréts die Taste(b driicken, schaltet das Gerat mit

einem Signalton ab und schaltet in den Standby-Modus.

4. Piepstone

Wenn der Timer auf 00 Minuten ablauft, stoppt der Garvorgang, und der Summer zeigt an,

dass der Timer abgelaufen ist. Wahrend des Betriebs des Timers ist zu beachten, dass die

Temperatur nicht gedndert und die einmal eingestellte Zeit nicht nachjustiert werden kann.
5. Standby

Wenn der Timer auf 00 Minuten ablauft, stoppt der Heizvorgang und das Gerat schaltet

nach 1 Minute in den Standby-Modus.

6. Beleuchtungssteuerung

Durch drucken der Lichttasten wahrend der Arbeit wird das Innenlicht eingeschaltet. Ein
erneutes driicken der Lichttaste fihrt zum Ausschalten des Lichts.
Beim Offnen der Garraumtiir geht automatisch das Licht an und der Garvorgang wird

unterbrochen.



7. Rotisserie-Funktion

Wenn Sie wahrend des Betriebs die TasteE berthren, wird die Rotisserie-Funktion

aktiviert. Ein erneutes Berlhren der Taste schaltet die Rotisserie-Funktion aus.

8. Lautsprecher Funktion .

Wenn Sie die Lautsprechertaste driicken, wird das Gerat stummgeschaltet und die
Symbolleuchte leuchtet. Wenn Sie die Taste erneut driicken, schaltet das Gerat den

Lautsprecher ein. Das Symbol leuchtet nicht mehr und es ertdnt ein Signalton.

9. by H

Zeit und Temperatur selbst bestimmen
(Temperaturbereich: 50°C ~230°C, Zeitbereich: 1 Minute ~1 Stunde)

10. Luftfunktion: E

Stellen Sie wahrend des Garvorgangs die Geblasegeschwindigkeit auf hoch oder niedrig
ein.



Voreingestellte Programme

Menii Standardzeit (min) Sta"da’d('%e)mpe’at“’
Airfry 15 180
Huhn 30 180
Rotisserie 15 210
Bagel 3 160
Backen 15 170
Braten 10 210
FUNKTION Pizza 15 200
Grillen 5 210
Cookies 16 180
Fermentieren 90 40
Dehydrieren 480 80
Warm halten 30 80
Aufwarmen 3 160

Referenz der Lebensmittelfunktion fiir jede Funktionspaarung:

1.air fry: Knusprige Lebensmittel Effekte wie gebratene Hihnerfligel, gebratene
Huhnerbeine, gebratener Fisch, etc. Ventilator auf hoher Geschwindigkeit.
2.Huhn: Fleischgerichte, die langer brauchen, wie z. B. ganzes Huhn, Pute usw.
Geblase auf hoher Stufe.

3.Rotisserie: Gegrillte Spiel3e. Geblase auf niedriger Stufe.

4.Bagel: GroRRere Teigwaren wie Brot und Bagels. Geblase auf niedriger Stufe.



5.Backen: Kategorie Kuchen. Geblase auf niedriger Stufe.

6.Braten: GroRe Mengen Fleisch mit Knochen wie Steaks, Hahnchen- und
Schweinekoteletts. Geblase auf hoher Stufe.

7.Pizza: Pizza, Flammkuchen, etc.

8. Grillen: Kleine Portionen Fleisch mit Knochen wie Steaks, Hahnchen- und
Schweinekoteletts. Geblase auf hoher Stufe.

9. Kekse: Kategorie Kekse. Geblase auf niedriger Stufe.

REINIGUNG

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Geréat
abkdhlen.

Hinweis: Offnen Sie die Tiir, um das Gerét schneller abkiihlen zu lassen.
2. Wischen Sie die AuRenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

3. Reinigen Sie das Zubehor mit heilem Wasser, etwas Spulmittel und einem
nicht scheuernden Schwamm.

1. Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heillem Wasser und einem nicht
scheuernden Schwamm.

2. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um eventuelle
Lebensmittelreste zu entfernen.

LAGERUNG

1. Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats und lassen Sie es abkihlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

FEHLERSUCHE

Problem Maégliche Ursache Lésung
Die HeiRluftfritteuse|Das Geréat ist nicht an das Stecken Sie den Netzstecker in eine
funktioniert nicht Stromnetz angeschlossen. geerdete Steckdose.
S_ie haben den Timer nicht Drehen Sie den Timer-Knopf auf die
eingestellt. gewiinschte Zubereitungszeit, um das

Gerat einzuschalten.

Die Zutaten, garen |Die Menge der Zutaten im Korb |Geben Sie kleinere Chargen von Zutaten
nicht vollstandig ist zu gro3. in den Korb. Kleinere Chargen werden
durch gleichmaRiger gebraten.




Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Drehen Sie den Temperaturregler auf
die gewiinschte Temperaturstufe (siehe
Abschnitt "Einstellungen").

Die Zubereitungszeit ist zu
kurz.

Drehen Sie den Timer-Drehknopf auf die
gewlnschte Zubereitungszeit (siehe
Abschnitt "Einstellungen").

Die Zutaten werden
ungleichmaRig
gebraten

Bestimmte Arten von Zutaten
mussen nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschuttelt
werden.

Zutaten, die Ubereinander oder quer
liegen (z. B. Pommes frites), missen
nach der Halfte der Zubereitungszeit
geschuttelt werden (siehe Abschnitt

"Einstellungen").

Frittierte Snacks sind
nicht knusprig, wenn
sie aus der
HeiRluftfritteuse
kommen

Sie haben eine Art von Snacks
verwendet, die flr die
Zubereitung in einer
herkémmlichen Friteuse
bestimmt sind.

Verwenden Sie Backofen-Snacks oder
bestreichen Sie die Snacks leicht mit O,
damit sie knuspriger werden.

Aus dem Gerat
kommt weiRer Rauch

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Achten Sie darauf, dass die Temperatur
gut kontrolliert wird, um unter 160°C zu
liegen, wenn Sie fettige Zutaten in der
Luftfritteuse frittieren.




Problem

Mégliche Ursache

Die Pfanne enthalt noch fettige
Riickstande vom vorherigen
Gebrauch.

Lésung

WeilRer Rauch wird durch die Erhitzung
von Fett in der Pfanne verursacht.
Achten Sie darauf, dass Sie die Pfanne
nach jedem Gebrauch grindlich
reinigen.

sind nicht knusprig,
wenn sie aus der
Friteuse kommen.

frites héngt von der Menge an Ol
und Wasser in den Pommes
frites ab.

Frische Pommes frites |Sie haben die Kartoffelstdbchen |Weichen Sie die Kartoffelstabchen
werden in der Fritteuse |nicht richtig eingeweicht, bevor |mindestens 30 Minuten in einer Schissel
ungleichmafig frittiert. |Sie sie gebraten haben. mit Wasser ein, nehmen Sie sie heraus
und trocknen Sie sie mit Kiichenpapier.
Sie haben nicht die richtige Verwenden Sie frische Kartoffeln und
Kartoffelsorte verwendet. achten Sie darauf, dass sie beim
Frittieren fest bleiben.
Frische Pommes frites |Die Knusprigkeit der Pommes|Achten Sie darauf, dass Sie die

Kartoffelstabchen gut trocknen, bevor
Sie sie mit Ol bestreichen.

Schneiden Sie die Kartoffel in diinnere
Stabchen, um ein knusprigeres Ergebnis
zu erzielen.

Fir ein knusprigeres Ergebnis etwas
mehr Ol hinzufiigen.

ENTSORGUNG VON ELEKTROALTGERATEN
Die europaische Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro- und

hi¢

Elektronik-Altgerate (WEEE) schreibt vor, dass Elektroaltgerate
nicht iber den normalen, unsortierten Hausmull entsorgt
werden diirfen. Altgerate missen getrennt gesammelt werden,
um die Rickgewinnung und das Recycling der in ihnen

enthaltenen Materialien zu optimieren und die Auswirkungen
auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt zu verringern. Das Symbol der
durchgestrichenen Miilltonne auf dem Produkt erinnert Sie an Ihre Verpflichtung,
das Gerat getrennt zu sammeln, wenn Sie es entsorgen. Die Verbraucher sollten
sich bei ihrer 6rtlichen Behérde oder ihrem Handler Gber die korrekte Entsorgung
ihres Altgerats informieren.




BEGRENZTE GARANTIE

Die beschrankte Garantie gilt fir Kaufe bei autorisierten Handlern von
TurboTronic®.

Die TurboTronic® Garantie gilt nur fiir den Erstbesitzer und das Originalprodukt
und ist nicht Ubertragbar.

TurboTronic® garantiert, dass das Gerét frei von Material- und
Verarbeitungsfehlern ist. Die eingeschrankte Garantie gilt nur, wenn das Gerat
unter normalen Haushaltsbedingungen verwendet und gemaf den in der
Bedienungsanleitung beschriebenen Anforderungen gewartet wird, wobei
folgende Bedingungen gelten

Bedingungen und Ausschlisse:

Was wird durch diese Garantie abgedeckt?

1. Das Originalgerat und/oder die nicht abnutzbaren Teile, die als defekt
angesehen werden, werden nach dem alleinigen Ermessen von TurboTronic®
repariert oder ersetzt

2. TurboTronic® behilt sich das Recht vor, das Gerat durch ein gleich- oder
héherwertiges zu ersetzen.

Was wird von dieser Garantie nicht abgedeckt?

1. Die normale Abnutzung von Verschleifdteilen (wie z. B. Mixbehalter, Deckel,
Becher, Klingen, Mixerboden, abnehmbare Topfe, Racks, Pfannen usw.), die
regelmaflig gewartet und/oder ausgetauscht werden mussen, um die
ordnungsgemafie Funktion lhres Gerats zu gewahrleisten, sind nicht von dieser
Garantie abgedeckt.

2. Jedes Gerat, das manipuliert oder zu kommerziellen Zwecken verwendet
wurde.

3. Schaden, die durch unsachgemafen Gebrauch, Missbrauch, fahrlassige
Handhabung, Unterlassung der erforderlichen Wartung (z. B. Unterlassung, die
Vertiefung des Motorsockels von verschitteten Lebensmitteln und anderen
Verunreinigungen freizuhalten) oder durch unsachgemafRe Behandlung beim
Transport verursacht wurden.

4. Folgeschaden und beilaufige Schaden.

5. Mangel, die durch nicht von TurboTronic® autorisierte Reparaturpersonen
verursacht wurden. Zu diesen Mangeln gehdéren Schaden, die durch den
Versand, die Anderung oder die Reparatur des TurboTronic® Produkts (oder
eines seiner Teile) verursacht werden, wenn die Reparatur von einer nicht von
TurboTronic® autorisierten Person durchgeflhrt wird.

6. Produkte, die aufRerhalb Europas gekauft, verwendet oder betrieben werden.



Die Abbildungen kénnen vom tatsachlichen Produkt abweichen.
Wir sind stdndig bestrebt, unsere Produkte zu verbessern, daher kénnen die
hierin enthaltenen Spezifikationen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden.

TurboTronic® und Z-Line® sind eingetragene Marken der Z-GLOBAL B.V.B.A® .



