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Dieser strapazierfahige Standmixer verfigt Uber die
Leistung, Kapazitat und Prazision und ist mit universeller
Mixausrustung ausgestattet, um effizientes Mixen und Kneten
zu ermoglichen. Das Gerat kann nicht nur das zaheste
Vollkornbrot kneten, es eignet sich auch flr eine Vielzahl
weiterer Anwendungen. Verschiedene Geschwindigkeiten
wurden fur das Schlagen von Cremes, Sahne, Baisers und so
weiterentwickelt.

AulBerdem ist dieser Mixer mit einer Mixfunktion
ausgestattet, was lhren Kochhorizont erweitern wird uns alles
in kurzer Zeit praktisch fertig vorbereitet.

Mit anderen Worten: Sie kdénnen mit diesem
strapazierfahigen Standmixer das Maximum herausholen und
wundervolles Essen, Snacks und Desserts zubereiten.

TECHNISCHE DATEN

Modell: TT-015

Nennspannung: 220-240 V, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme: 1200 W
Schutzklasse: Il

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die Betriebshinweise sorgfaltig durch, bevor Sie das
Gerat in Betrieb nehmen und bewahren Sie die Anleitung fur
spateres Nachschlagen auf.

e Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch geeignet.

e Tauchen Sie das Gerat niemals in Flussigkeit und halten
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Sie es von scharfen Kanten fern. Verwenden Sie das Gerat
nicht mit nassen Handen. Ziehen Sie sofort den
Netzstecker, wenn das Gerat feucht oder nass ist.
Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung,
wenn es unbeaufsichtigt gelassen wird sowie vor Montage,
Demontage und Reinigung.

Halten Sie das Gerat von Kindern und Personen fern, die
sich mit der Bedienung nicht auskennen, es sei denn, sie
haben eine angemessene Einweisung erhalten. Dieses
Gerat ist nicht geeignet flr die Verwendung durch
Personen (einschliellich Kindern) mit beschrankten
physischen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten oder
fehlender Erfahrung und mangelndem Wissen, es sei denn,
sie haben von einer Person, die fur ihre Sicherheit
verantwortlich ist, eine Einweisung erhalten oder werden
beaufsichtigt.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller oder seinem Servicemitarbeiter oder einer
gleichwertig qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

Halten Sie lhre Finger von sich bewegenden Teilen und
montiertem Zubehor fern. Stecken Sie keine Finger o. a. in
den Scharniermechanismus.

Verwenden Sie ausschlieB3lich originale Ersatzteile.

Halten Sie alle Verpackungsmaterialien (Plastiktuten,
Kisten, Styropor usw.) von Kindern fern, um deren
Sicherheit zu garantieren.

Manipulieren Sie nicht die Schutzschalter.

Fallen Sie nichts zwischen die sich drehenden Haken,
wahrend das Gerat in Betrieb ist.

Platzieren Sie das Gerat auf einer glatten, ebenen und
stabilen Arbeitsflache.

Heben Sie den Geratearm vorsichtig an, falls er sich
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bewegt.

e Seien Sie vorsichtig, wenn heilde Flussigkeiten in die
Kichenmaschine oder den Mixer geflllt werden, da diese
bei einer plétzlichen Dampfentwicklung aus dem Gerat
spritzen kénnen.

e Dieses Gerat ist ausschlieflich fur den Hausgebrauch
geeignet.

VOR ANSCHLUSS DER STROMVERSORGUNG

e Vor Anschluss der Stromversorgung priufen Sie bitte ob
Typ und Spannung des Stromnetzes mit den Angaben auf
dem Typenschild des Gerats Ubereinstimmen.

e Entfernen Sie bei erstmaliger Verwendung samtliche
Verpackungsmaterialien. Reinigen Sie die Anschlisse.

LERNEN SIE [IHRE KUCHENMASCHINE
KENNEN



(8) (9) (10) (11) (12)

1 Abdeckung Mixerausgang 7 Schissel

2 Mixerausgang 8 Knethaken

3 Motoreinheit 9 Ruhrbesen

4 Verriegelungsraster 10 Schneebesen

5 Geschwindigkeitsregler 11 Flexibler Ruhrbesen
6 Zubehoérausgang 12 Schusseldeckel

INTELLIGENTER SCHALTER

Dieses Gerat verflgt Uber die Steuerungen
~.Modus*, 0%, ,Geschwindigkeit"

(0 Ebene): Ein / Aus

(Geschw.-Ebene): von Min. zu Max. Geschw.




(Modusebene): Impulsfunktion
(Modusebene): 1 Min. Timer
(Modusebene): 2 Min. Timer
(Modusebene): 3 Min. Timer

Nach dem AnschlieRen (0 Ebene) leuchtet eine rote Lampe, was
bedeutet, dass das Gerat jetzt betriebsbereit ist.

Wenn die Lampe nicht leuchtet, Uberprifen Sie bitte ob
Mixerabdeckung oder Mixer richtig verriegelt sind. Prifen Sie auch, ob
der Stecker korrekt eingesteckt ist.

e ,,0° EBENE SCHALTERSTEUERUNG Home 3 .
(/1
@ Hhx

Diese Steuerungsebene dient zum Anhalten der -

Maschine oder Zuriicksetzen der Geschwindigkeit.

e VARIABLE GESCHW. SCHALTERSTRG.
i 1| *
l Muox

Langsame Geschw.: Schalter bis zum Anfang drehen
Schnelle Geschw.: Schalter bis zum Ende drehen

e ,MODUS“ EBENE SCHALTERSTEUERUNG %

Stellen Sie diesen Schalter in die Position ,,0.
Wahlen Sie Impuls / 1 Min. Timer / 2 Min. Timer / 3 Min. Timer.

Driicken Sie dann den Schalter nach unten, um die (‘
Moduseinstellung zu starten. *
e Impuls“ Modus:

FUr Impulsmixen driicken, zum Anhalten loslassen.

e 1 Min. Timer* Modus
Das Gerat erhoht automatisch die Geschwindigkeit von min. bis 1/4
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Geschw. und ist fir 1 Min. in Betrieb.

e 2 Min. Timer* Modus
Das Gerat erhoht automatisch die Geschwindigkeit von min. bis 1/4

Geschw. und ist flr 2 Min. in Betrieb.

e 3 Min. Timer* Modus
Das Gerat erhoht automatisch die Geschwindigkeit von min. bis max.

und ist flr 3 Min. in Betrieb.

Alle Geschwindigkeiten verfligen Uber die Langsamanlauf-Funktion, die
den Mixer automatisch bei niedriger Geschwindigkeit startet, um das
Herausspritzen von Zutaten zu verhindern, und die Geschwindigkeit

dann schnell fur optimale Leistung auf den gewahlten Wert erhoht.

Gemiise; Einriihren von Fett in
Mehl; Mixen von diinnen oder
spritzenden Teigen. Wenn das

Ergebnis nicht gut ist, langer

GESCHW. | AKTION BESCHREIBUNG ZUBEHOR

Min. LANGSAM | Zum Starten aller Mixverfahren,

Geschw.; | START langsamen Riihren, Vermischen = -ﬁ%"j
und Pirieren. Zum Hinzufiigen W WY/
von Mehl und trockenen Zutaten
zu Teig und von FlUssigkeiten =
zu trockenen Zutaten. A
Verwenden Sie diese Geschw.
nicht zum Mixen oder kneten
von Hefeteig.

1/4 LANGSAM | Zum langsamen Mixen,

Geschw.; MIXEN Pirieren und schnellen Riihren. = .-f:_"

1 Min Zum Mixen und Kneten von W g

Modus Hefeteig, schweren Teigen und

2 Min Sufkspeisen; Start vom Pirieren =

Modus von Kartoffeln und anderem X




mixen.

214 MIXEN, Fir halbschwere Teige wie
Geschw. SCHLAGEN | Kekse. Zum Vermischen von
Zucker und Fett und zum

Hinzufiigen von Zucker zu
Eiweil fur Baisers. Mittlere
Geschw. fir

Kuchenmischungen.

3/14 SCHLAGEN, | Fir mittelschnelles Schlagen
Geschw. RUHREN (Creme) oder Aufschlagen. Zum .

Fertigmixen von Kuchen-, Donut @
und anderem Teig. Hohe

Geschw. fur

Kuchenmischungen
Max SCHNELLES | Zum Schlagen von Sahne,
Geschw. SCHLAGEN, | Eiweil und gekochter Glasur. n
3 Min. SCHAUMEN, | Diese Geschw. ist auch gut fiir @
Modus SMOOTHIES | Smoothies. Wenn das Ergebnis W

MIXEN nicht gut ist, langer mixen.

Impuls- KURZ- Sehr schnelle Geschwindigkeit
modus BETRIEB zum Rihren, Vermischen und

Prieren, sogar mit

Zerkleinerungsfunktion.

AUSWAHL DES RICHTIGEN ZUBEHORTEILS

ZUBEHOR VERWENDUNG | BESCHREIBUNG




Knethaken

GFD Mixen und : :
=8 Brot, Rollen, Pizzateig,
Kneten von .
) Brotchen
V Hefeteig
Schneebesen Eier, Eiweil, dicke
& Mixturen, die Creme, gekochte
Lufteinschlisse | Glasuren, Biskuit,
bendtigen Mayonnaise, manche
SifRspeisen
Ruhrbesen / Kuchen, Cremige
Flexibler Normale Glasuren, Silspeisen,

Kekse, Geback, Pastete,

“1 R T}
Rihrbesen Q}] @ Mixturen

Hackbraten, Kartoffelbrei

Vor Verwendung des Zubehors muss der Schisseldeckel zuerst in
die Motoreinheit eingesetzt werden.

Bitte wahlen Sie flr verschiedenes Zubehor die richtige Geschw.
Hinweis: Die Schiissel kann nicht mehr als 900 g Mehl mit
Wasser verarbeiten. (Mehl: Wasser = 1:0.65)

FUR DEN FLEXIBLEN RUHRBESEN

Die flexible Kante kann zum Entfernen von
Mixturen nutzlich sein, die in der Schissel
kleben und danach zur Weiterverarbeitung
wieder in die Schissel gegeben werden.

Es kann auch von Hand verwendet werden, um
die Mixtur aus der Schiissel zu entfernen, wenn der Stecker
gezogen wurde.

Es kann nicht fiir verhartete oder verstopfte Mixturen verwendet
werden.




REINIGUNG

1. Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

2. Tauchen Sie das Gehause mit Motor niemals in Wasser ein!

3. Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.
4. Zur aufBRerlichen Reinigung des Gehauses darf nur ein feuchtes Tuch
verwendet werden.

5. Komponenten, die mit Lebensmitteln in Kontakt gekommen sind,
koénnen in Seifenwasser gereinigt werden.

6. Lassen Sie die Teile grindlich trocknen, bevor Sie das Gerat wieder
zusammenbauen.
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