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Dieser  strapazierfähige  Standmixer  verfügt  über  die

Leistung,  Kapazität  und  Präzision  und  ist  mit  universeller

Mixausrüstung ausgestattet, um effizientes Mixen und Kneten

zu  ermöglichen.  Das  Gerät  kann  nicht  nur  das  zäheste

Vollkornbrot  kneten,  es  eignet  sich  auch  für  eine  Vielzahl

weiterer  Anwendungen.  Verschiedene  Geschwindigkeiten

wurden für das Schlagen von Cremes, Sahne, Baisers und so

weiterentwickelt.

Außerdem  ist  dieser  Mixer  mit  einer  Mixfunktion

ausgestattet, was Ihren Kochhorizont erweitern wird uns alles

in kurzer Zeit praktisch fertig vorbereitet.

Mit  anderen  Worten:  Sie  können  mit  diesem

strapazierfähigen Standmixer das Maximum herausholen und

wundervolles Essen, Snacks und Desserts zubereiten.

TECHNISCHE DATEN

Modell: TT-015

Nennspannung: 220-240 V, 50/60 Hz 

Leistungsaufnahme: 1200 W

Schutzklasse: II

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die Betriebshinweise sorgfältig durch, bevor Sie das

Gerät in Betrieb nehmen und bewahren Sie die Anleitung für

späteres Nachschlagen auf.

� Dieses Gerät ist nur für den Hausgebrauch geeignet. 

� Tauchen Sie das Gerät niemals in Flüssigkeit und halten 
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Sie es von scharfen Kanten fern. Verwenden Sie das Gerät

nicht mit nassen Händen. Ziehen Sie sofort den 

Netzstecker, wenn das Gerät feucht oder nass ist.

� Trennen Sie das Gerät immer von der Stromversorgung, 

wenn es unbeaufsichtigt gelassen wird sowie vor Montage, 

Demontage und Reinigung.

� Halten Sie das Gerät von Kindern und Personen fern, die 

sich mit der Bedienung nicht auskennen, es sei denn, sie 

haben eine angemessene Einweisung erhalten. Dieses 

Gerät ist nicht geeignet für die Verwendung durch 

Personen (einschließlich Kindern) mit beschränkten 

physischen, sensorischen und mentalen Fähigkeiten oder 

fehlender Erfahrung und mangelndem Wissen, es sei denn,

sie haben von einer Person, die für ihre Sicherheit 

verantwortlich ist, eine Einweisung erhalten oder werden 

beaufsichtigt.

� Wenn das Netzkabel beschädigt ist, muss es vom 

Hersteller oder seinem Servicemitarbeiter oder einer 

gleichwertig qualifizierten Person ausgetauscht werden, um

Gefahren zu vermeiden. 

� Halten Sie Ihre Finger von sich bewegenden Teilen und 

montiertem Zubehör fern. Stecken Sie keine Finger o. ä. in 

den Scharniermechanismus. 

� Verwenden Sie ausschließlich originale Ersatzteile.

� Halten Sie alle Verpackungsmaterialien (Plastiktüten, 

Kisten, Styropor usw.) von Kindern fern, um deren 

Sicherheit zu garantieren. 

� Manipulieren Sie nicht die Schutzschalter.

� Füllen Sie nichts zwischen die sich drehenden Haken, 

während das Gerät in Betrieb ist.

� Platzieren Sie das Gerät auf einer glatten, ebenen und 

stabilen Arbeitsfläche.

� Heben Sie den Gerätearm vorsichtig an, falls er sich 

                                                   3



bewegt.

� Seien Sie vorsichtig, wenn heiße Flüssigkeiten in die 

Küchenmaschine oder den Mixer gefüllt werden, da diese 

bei einer plötzlichen Dampfentwicklung aus dem Gerät 

spritzen können.

� Dieses Gerät ist ausschließlich für den Hausgebrauch 

geeignet.

VOR ANSCHLUSS DER STROMVERSORGUNG

� Vor  Anschluss der  Stromversorgung prüfen  Sie  bitte  ob

Typ und Spannung des Stromnetzes mit den Angaben auf

dem Typenschild des Geräts übereinstimmen.

� Entfernen  Sie  bei  erstmaliger  Verwendung  sämtliche

Verpackungsmaterialien. Reinigen Sie die Anschlüsse.

LERNEN  SIE  IHRE  KÜCHENMASCHINE

KENNEN 
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1 Abdeckung Mixerausgang 7 Schüssel

2 Mixerausgang 8 Knethaken

3 Motoreinheit 9 Rührbesen

4 Verriegelungsraster 10 Schneebesen

5 Geschwindigkeitsregler 11 Flexibler Rührbesen 

6 Zubehörausgang 12 Schüsseldeckel

INTELLIGENTER SCHALTER 

Dieses Gerät verfügt über die Steuerungen

„Modus“, „0“, „Geschwindigkeit“

(0 Ebene): Ein / Aus

(Geschw.-Ebene): von Min. zu Max. Geschw.
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(Modusebene): Impulsfunktion

(Modusebene): 1 Min. Timer

(Modusebene): 2 Min. Timer

(Modusebene): 3 Min. Timer

Nach  dem  Anschließen  (0  Ebene) leuchtet  eine  rote  Lampe,  was

bedeutet, dass das Gerät jetzt betriebsbereit ist.

Wenn  die  Lampe  nicht  leuchtet,  überprüfen  Sie  bitte  ob

Mixerabdeckung oder Mixer richtig verriegelt sind. Prüfen Sie auch, ob

der Stecker korrekt eingesteckt ist.

� „0“ EBENE SCHALTERSTEUERUNG

Diese Steuerungsebene dient zum Anhalten der

Maschine oder Zurücksetzen der Geschwindigkeit.

� VARIABLE GESCHW. SCHALTERSTRG.

Langsame Geschw.: Schalter bis zum Anfang drehen 

Schnelle Geschw.: Schalter bis zum Ende drehen 

� „MODUS“ EBENE SCHALTERSTEUERUNG

Stellen Sie diesen Schalter in die Position „0“. 

Wählen Sie Impuls / 1 Min. Timer / 2 Min. Timer / 3 Min. Timer.

Drücken Sie dann den Schalter nach unten, um die

Moduseinstellung zu starten.

� „Impuls“ Modus：

Für Impulsmixen drücken, zum Anhalten loslassen. 

� „1 Min. Timer“ Modus

Das Gerät erhöht automatisch die Geschwindigkeit von  min. bis 1/4
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Geschw. und ist für 1 Min. in Betrieb.

� „2 Min. Timer“ Modus

Das Gerät erhöht automatisch die Geschwindigkeit von  min. bis 1/4

Geschw. und ist für 2 Min. in Betrieb.

� „3 Min. Timer“ Modus

Das Gerät erhöht automatisch die Geschwindigkeit von min. bis max.

und ist für 3 Min. in Betrieb.

Alle Geschwindigkeiten verfügen über die Langsamanlauf-Funktion, die

den Mixer automatisch bei niedriger Geschwindigkeit startet,  um das

Herausspritzen  von  Zutaten  zu  verhindern,  und  die  Geschwindigkeit

dann schnell für optimale Leistung auf den gewählten Wert erhöht.

                                                   7



AUSWAHL DES RICHTIGEN ZUBEHÖRTEILS

ZUBEHÖR VERWENDUNG BESCHREIBUNG
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� Vor Verwendung des Zubehörs muss der Schüsseldeckel zuerst in

die Motoreinheit eingesetzt werden.

� Bitte wählen Sie für verschiedenes Zubehör die richtige Geschw.

� Hinweis:  Die  Schüssel  kann nicht  mehr  als  900 g Mehl  mit

Wasser verarbeiten. (Mehl: Wasser = 1:0.65)

FÜR DEN FLEXIBLEN RÜHRBESEN

� Die flexible Kante kann zum Entfernen von 

Mixturen nützlich sein, die in der Schüssel

kleben und danach zur Weiterverarbeitung

wieder in die Schüssel gegeben werden.

� Es kann auch von Hand verwendet werden, um

die  Mixtur  aus  der  Schüssel  zu  entfernen,  wenn  der  Stecker

gezogen wurde.

� Es kann nicht für verhärtete oder verstopfte Mixturen verwendet

werden. 
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REINIGUNG

1. Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

2. Tauchen Sie das Gehäuse mit Motor niemals in Wasser ein!

3. Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel. 

4. Zur äußerlichen Reinigung des Gehäuses darf nur ein feuchtes Tuch

verwendet werden.

5.  Komponenten,  die  mit  Lebensmitteln  in  Kontakt  gekommen  sind,

können in Seifenwasser gereinigt werden.

6. Lassen Sie die Teile gründlich trocknen, bevor Sie das Gerät wieder

zusammenbauen.
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